WNIOSEK O REJESTRACIJE
NAZWYPOCHODZENIA-/ OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO!
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

Na podstawie art. 8 ust. 1 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr
1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w sprawie jakosci produktéw rolnych i sSrodkow
spozywczych (Dz. Urz. UE L 343 z 14.12.2012, s.1), zwanego dalej ,rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012".

. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imie i nazwisko?:
Krajowa Rada Drobiarstwa - I1zba Gospodarcza
2. Siedzibai adres lub miejsce zamieszkania i adres:

Polska ul. Czackiego 3/5, 00-043 Warszawa

3. Dane osoby dziatajacej w imieniu wnioskodawcy:

4. Grupa:

Krajowa Rada Drobiarstwa istnieje od 1991 roku. Od 11 marca 1998r. Krajowa
Rada Drobiarstwa posiada statut Izby Gospodarczej. Aktualnie do KRD-IG
nalezy ponad 100 podmiotéw gospodarczych, reprezentujacych hodowle,
reprodukcje, wylegi, produkcje towarowga drobiu i jaj, przetwdorstwo miesa
drobiowego i jaj, zbyt drobiu i przetwordéw miesa drobiowego, oraz produkcje
pasz dla drobiu.

! Niepotrzebne skreslic.
2 Do zlozenia wniosku o rejestracje uprawniona jest jedynie grupa. Osoba fizyczna lub prawna moze zlozyé
wniosek o rejestracje po okresleniu przez Komisje Europejska warunkéw, po spetnieniu ktéorych moze by¢
traktowana jako grupa.


Aleksandra.Skrobisz
Prostokąt


Il. Specyfikacja

Na podstawie art. 7 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr
1151/2012.

1. Nazwa:
Polska ges$ owsiana

2. Whniosek dotyczy rejestraciji:

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria:
Klasa 1.1. Mieso $wieze (i podroby)
CN 0207 51, 0207 52,0207 54,0207 55

4. Opis:

Produkt opatrzony oznaczeniem ,polska ges owsiana” to ges (anser domesticus) rasy gesi
biatej kotudzkiej i wprowadza sie jg do obrotu w tuszkach, w stanie zamrozonym lub
Swiezym/schtodzonym. Mozna go pakowac pod folie, prézniowo lub w atmosferze
chronionej. Produkt moze by¢ jednak wprowadzany do obrotu réowniez w postaci
elementow tuszy, a w szczegdlnosci dopuszczony jest rozbidr w punkcie sprzedazy, pod
warunkiem, ze zostat ustanowiony odpowiedni system monitorowania w celu
zapewnienia identyfikowalnosci.

Tuszki charakteryzuje petne umiesnienie, pier$ dobrze rozwinieta, grzebien mostka nie
wystajacy, obtozony rownomiernie warstwg miesniowg, uda dobrze umiesnione, tkanka
ttuszczowa roztozona réwnomiernie, dopuszczalna grubsza warstwa ttuszczu
podskornego na catej powierzchni tuszki. Tuszka z szyja i podrobami (zotadek, serca,
watroba) wazy nie mniej niz 4 kg.

Wyzglad zewnetrzny: w przypadku produktu mrozonego tuszki i elementy sg starannie
uformowane o cechach petnego zamrozenia. Brak oparzelin mrozonych i wyciekéw. W
przypadku produktu swiezego/schtodzonego tuszki i elementy sg prawidtowo ciete bez
wyciekéw, starannie uformowane.

Mieso tuszki jest sprezyste, jedrne, wrazenie w dotyku charakterystyczne dla surowego
miesa. Na piersi i udach nie s3 dopuszczalne sttuczenia mied$ni. Na pozostatych
czeSciach tuszki dopuszcza sie lekkieprzebarwienie (since) o $rednicy do 15 mm.



Suma sttuczen nie powinna przekracza¢ 40 mm. Tuszki bardzo dobrze wykrwawione,
bez widocznych zaczerwienien, bez pozostatosci osocza wewnatrz tuszki.

Zapach jest Swiezy, swoisty dla surowego miesa gesiego z wyczuwalnym przyjemnym
aromatem ttuszczu. Oskubanie bardzo dobre. Nie dopuszcza sie wystajacych patek oraz
pior wiosowatych na piersiach i udach, na pozostatych czesciach tuszek dopuszcza sie
pojedyncze patki i piéra wtosowate w iloSci nie wiecej niz 15 na tuszce.

Jednolita barwa skory od jasnej do jasno-zéttej na catej powierzchni piersi i ud. Na
piersiach i udach sg lekkie zaczerwienienia skéry do 15 mm, a na pozostatych czesciach
tuszki do 20 mm srednicy. Dopuszcza sie lekkie zaczerwienienia skoéry, szyi i koncéw
skrzydet.

Prawidtowy kosciec bez odksztatcen, bez ztaman, dopuszczalne ztamania w ostatnim
cztonie skrzydet.

5. Obszar geograficzny:
Rzeczpospolita Polska w granicach administracyjnych
6. Dowdd pochodzenia:

6.1. Proces produkcji ,polskie gesi owsianej” podlega systemowi kontroli obejmujgcemu
wszystkie etapy fazy produkcji. Chronionym oznaczeniem geograficznym ,polska ge$
owsiana” mogg by¢ znakowane tylko te produkty, ktére spetniajg kazdy z nastepujacych
warunkow:

a. zostaty wytworzone na obszarze geograficznym okreslonym w pkt. 5 zgodnie z
metoda produkcji opisang w punkcie 7 i posiadajg cechy okre$lone w punkcie 4;

b. ich producenci zobowigza sie pisemnie przestrzega¢ specyfikacji, w tym
obowigzkéw wynikajacych z dowodu pochodzenia

c. ich producenci poddadza sie systemowi kontroli zgodnie z pkt 9

d. ich producenci przekaza Krajowej Radzie Drobiarstwa - lzbie Gospodarczej
zobowigzanie do przestrzegania specyfikacji, o ktérym mowa w lit b). oraz
przekazywania informacji okreslonych w pkt 6.4.

6.2. Producenci zobowiazuja sie pisemnie do monitorowania prowadzonego procesu
produkcji i do prowadzenia rejestru produktéw wytworzonych zgodnie ze specyfikacja,
do ktérych wykorzystywana jest nazwa ,polska ge$ owsiana”. Producent ma prowadzié¢
rejestry potwierdzajace spetnienie specyfikacji i na wniosek jednostki kontrolujacej, o
ktérej mowa w pkt 9, producent ma obowiazek je przedstawié. Rejestry te moga by¢
czescig ogbélnego systemu zarzadzania jakoscia u producenta i musza zawierac
informacje potwierdzajace spetnienie specyfikacji w szczegblnosci dotyczace:

a. rasy gesi wykorzystywanej do produkcji i dowody ich zakupu
b. dtugosci odchowu
c. dtugosci okresu karmienia owsem



d. spetnienia wymagan w zakresie warunkéw chowu
e. sprzedanych ilosci w tym odbiorce sprzedanych ilosci z przeznaczeniem do
dalszej sprzedazy

6.3. Niezaleznie od kontroli prowadzonej przez jednostke kontrolujagcg wymieniong w
pkt. 9 i jej planéw kontroli Krajowa Rada Drobiarstwa - Izbie Gospodarcza moze
wystgpi¢ do tej jednostki o przeprowadzenie dodatkowej kontroli u okreslonego
producenta.

6.4. Producenci zobowiazuja sie do przekazywania z czestotliwoscig i w terminach
okre$lonych przez Krajowa Rade Drobiarstwa - lzbe Gospodarcza informacji o
wielko$ci produkcji ,polskiej gesi owsianej” za zdefiniowany okres.

7. Metoda produkgji:

7.1 Pochodzenie gesi - Do produkcji ,polskiej gesi owsianej” wykorzystuje sie
wytacznie piskleta gesi biatych kotudzkich. Piskleta przeznaczone do
odchowu i na tucz owsiany muszg pochodzi¢ z ferm wylezonych w
Zaktadach Wylegania Drobiu (ZWD). ZWD musi by¢ uznanych przez
weterynarie i podlegajacych ocenie wartosci uzytkowej drobiu.

Gasieta powinny by¢ zdrowe, zywotne, z zagojong pepowing, pokryte
ISnigcym  gestym  puchem. Do transportu uzywa sie czystych
zdezynfekowanych pojemnikdw  lub  jednorazowych kartonéw
wyscielonych wyécidtka. Scidtka w opakowaniach pisklat winna by¢
dezynfekowana. Samochdd transportujacy powinien by¢ dostosowany do
przewozu pisklat. Optymalna temperatura do przewozu to 25°C (-/+ 0,5°C).

7.2 Pomieszczenia - odchowalnie, wybiegi, wiaty:

a) Odchowalnia: przeznaczona dla gasiagt do 6. tygodnia Zycia.
Pomieszczenie musi by¢ suche, wolne od patogendw, jasne, ze
sprawnie  dziatajgcg  wentylacjg, elektrycznoscia, systemem
oswietlenia, ogrzewania, dostepem do wody.

b) Woybiegi: zielone lub utwardzone, mogg by¢ czesciowo zadaszone. Na
1 ptaka nalezy przeznaczy¢ nie mniej niz 1 m2 powierzchni wybiegu.

c) Wiaty: czesciowo ostoniete i zadaszone z przeznaczeniem dla ptakéw
w wieku powyzej 4 tyg. zycia. Dostep do wiat w wieku 4. - 6. tyg.
powinien by¢ zalezny od warunkéw atmosferycznych.

d) Obsada podczas odchowu i tuczu owsianego - gesi w wieku:
1. - 2. tygodnia zycia: do 12 szt./m?
3. - 6. tygodnia: do 5 szt./m?



7. - 15. tygodnia: do 4 szt./m? (wiaty)

e) Temperatura powietrza:

Okres odchowu

Temperatura °C

Odchowalnia

(tolerancja -/+ 1°C)

Sztuczna kwoka (temperatura na
wysokosci grzbietu)

pierwsze 3 dni 26 30 - 32

od 4 do 7 dnia 23 27 - 29

w 2 tygodniu 21 25-26

w 3 tygodniu 20 23-24

w 4 tygodniu 20 bez uzycia sztucznych kwok
od 5 do 7 tygodnia 17 -

od 8 tygodnia do
zakonczenia tuczu

jak na wybiegu, jednakze przy|jak na wybiegu, jednakze przy
niekorzystnych warunkach niekorzystnych warunkach

atmosferycznych ptaki

atmosferycznych ptaki powinny

powinny mie¢ mozliwosé mie¢ mozliwos$¢ schowania sie w
schowania sie w budynku budynku

f) Wilgotnos¢ optymalna w pomieszczeniach (55-65%)

g) Odchowalnia powinna mie¢ sprawng i skuteczng wentylacje - ruch

powietrza (tolerancja do 10%): optymalny 0,2 m/s - zimg, 1,0 m/s -

latem

h) Oswietlenie:

— pierwsze 3 doby - oswietlenie catodobowe, dopuszcza sie mozliwos$¢
przedtuzenia oswietlenia catodobowego do 7 dnia zycia.

— od 4 lub od do 8 dnia zycia do 3 tygodnia: oswietlenie 14 - 16
godz./dobe oswietlenie sztuczne, w pozostatych godzinach oswietlenie

naturalne.

— w 4 tygodniu zycia stopniowe przyzwyczajanie ptakéw do ciemnosci,

— od 5 tygodnia zycia do zakonczenia tuczu owsianego - naturalny dzien

Swietlny.

— w 1 tygodniu zycia ptakdw zaleca sie o$wietlenie $wiattem biatym o
natezeniu 4 - 5 W/m?2powierzchni podtogi, natomiast w kolejnych
tygodniach 2 - 3 W/m?2.




7.3 Sciétka - sucha, wolna od plesni i innych grzybéw. Najlepsza $cidtka jest stoma

7.4

7.5

zytnia, pszenna lub jeczmienna.

Wyposazenie odchowalni - ilos¢ karmidet i poidet ustala sie na podstawie
niezbednej dtugosci brzegu na 1 ptaka wg zatagczonej tabeli.

Wiek (tygodnie zycia) Dtugosc¢ brzegu (cm) (wartosci
minimalne)
karmidta poidta

od 1 dnia do 4 tygodnia 4 3

od 5 tygodnia i powyzej 8 6

Poidta samonapetniajgce sie nie podlegajg okreslaniu dtugosci brzegu —
zabezpieczaja optymalng ilos¢ wody. Dopuszcza sie dostep do
basendéw/zbiornikéw wodnych z czysta/lub biezaca woda dla ptakéw w wieku
powyzej 8. tygodnia zycia.

Zywienie chow ,polskiej gesi owsianej” dzieli sie na dwa okresy: (1) okres
odchowu oraz (2) okres tuczu owsianego.

(1) W okresie odchowu gesi owsianych, nalezy zapewni¢ ptakom pasze tresciwe

(mieszanki paszowe petnoporcjowe)o zréznicowanej wartosci pokarmowej -
w zaleznosci od wieku. Podstawowymi komponentami mieszanek
tresciwych, stosowanych dla gasiat sg $ruty zbozowe wzbogacone srutami z
nasion roslin wysokobiatkowych, np. straczkowych i uzupetniane dodatkami
mineralno - witaminowymi. W pierwszym okresie odchowu, do 4. tygodnia
zycia mieszanke paszy tresSciwej skarmia sie do woli, zas w nastepnych
okresach dawka paszy winna by¢ dostosowana do wieku i rozwoju ptakow,
zgodnie z nastepujaca instrukcja zywienia: od 5. tygodnia zycia gasietom
nalezy podac¢ 230-240 g paszy na 1. ptaka dziennie, zwiekszajac te dawke do
270 g w 12. tygodniu odchowu. Gasieta juz od pierwszego tygodnia powinny
otrzymywac zielonke, dobrej jakosci siano (w zaleznosci od terminu przyjecia
pisklat do odchowu) lub mieszanke ziét. Poczawszy od pierwszego tygodnia
odchowu, az do zakonczenia tuczu owsianego, gesiom nalezy podawac¢ w
oddzielnych karmidtach lub do paszy mieszanke mineralna.

(2)W okresie tuczu owsianego, ktory trwa nie mniej niz 21 dni przed ubojem, gesi

otrzymuja ziarno owsa do woli. Jest to sSrednio 500 g/szt. na dzien. W sumie
odchéw i tucz owsiany tacznie nie moze by¢ krétszy niz 105 dni.

7.6 Upierzenie - dojrzatos¢ pior u gesi wystepuje miedzy 8 a 10 tygodniem

odchowu. W tym czasie nie zezwala sie na wykonanie przyzyciowego



podskubu mtodych gesi owsianych. Nastepuje naturalne przepierzanie sie,
czyli swobodne wypadanie dojrzatych pior i puchu z poszczegdlnych partii ciata
gesi. Po okoto 6 tygodniach odrostu upierzenia, gesi kierowane sa do uboju.

7.7 W przypadku zagrozenia wystapienia ptasiej grypy nalezy stosowac zalecenia
Gtéwnego Lekarza Weterynarii w tym dotyczace profilaktyki i ochrony
epizootycznej (dezynfekcja wejs¢, wjazddw, sprzetu oraz higiena personelu).
W szczegdlnosci pasza powinna by¢ sktadowana w zamknietych i
zabezpieczonych przed dzikim ptactwem pomieszczeniach. Sciétka powinna
by¢ sktadowana w bezpiecznych miejscach i dezynfekowana przed uzyciem.
Nie zaleca sie utrzymywania ptakdw na wybiegach otwartych a karmienie i
pojenie winno odbywac sie w miejscach zadaszonych.

Na wyznaczonym obszarze geograficznym odbywa sie caty proces produkcji
obejmujacy chéw gesi, ich ubdj, schtadzanie oraz mrozenie. Proces uboju prowadzony
jest w poblizy hodowli, z uwagi na koniecznos¢ unikniecia dtugiego transportu gesi oraz
koniecznos¢ niezwtocznego przeprowadzenia poubojowych €czynnosci
technologicznych, takich jak skubanie, patroszenie i schtadzanie tuszek, ktére wymagaja
wysokiego poziomu precyzji i wysokich kompetencji technicznych z uwagi na
delikatnos¢ tuszek, ktore tatwo ulegaja uszkodzeniu. Unikanie dtugiego transportu jest
kluczowe dla zachowania dobrostanu ptakéw oraz wysokiej jakosci tuszek. Transport
na wieksze odlegtosci powoduje stres i ryzyko urazéw, co obniza parametry miesa.
Woysoki poziom stresu powoduje zmiany metaboliczne (np. szybsze zuzycie glikogenu),
co moze prowadzi¢ do gorszej kruchosci, ciemniejszej barwy miesa, mniej korzystnej
tekstury, obnizonej soczystosci itp. Lokalizacja ubojni w poblizu hodowli pozwala
utrzymac najwyzsze standardy produkcji i ograniczy¢ straty. Jedynie tuszki spetniajace
okreslone kryteria jakoSciowe, wolne od wad fizycznych, mogg zosta¢ zakwalifikowane
do obrotu w formie tuszek catych. Selekcja i ocena odbywaja sie na poziomie zaktadu
ubojowego, w ramach kontroli wewnetrznej, przez odpowiednio przeszkolony i
wykwalifikowany personel. Mrozenie tuszek nastepuje bezposrednio po zakonczeniu
procesu poubojowego, co pozwala na zachowanie cech fizykochemicznych i
organoleptycznych, ktére definiujg ,polskg ges owsiang”.

Pakowanie tuszek i dzielenie ich na elementy - w przypadku sprzedazy w takiej formie
- odbywa sie w Scistym, bezposrednim powigzaniu z procesem uboju, zaréwno pod
wzgledem czasowym, jak i logistycznym. Dla zapewnienia integralnosci produktu,
zminimalizowania ryzyka uszkodzen mechanicznych, Zanieczyszczen
mikrobiologicznych czy przerwania tancucha chtodniczego, wszelkie czynnosci
zwigzane z pakowaniem muszg by¢ realizowane na terenie wyznaczonego obszaru
geograficznego. Takie podejscie gwarantuje zapewnienie wysokiej jakosci zwigzanej w
szczegolnosci z integralnoscia struktury miesa oraz jego wtasciwosciami sensorycznymi.



8. Zwiazek z obszarem geograficznym:

Zwiazek ,polskiej gesi owsianej” z pochodzeniem geograficznym oparty jest okreslonej
jakosci oraz renomie. Pokazanie i przedstawienie ,polskiej gesi owsianej’ z
uwzglednieniem cech jakosciowych, cech typowych dla tego produktu oraz renomy jest
wielowymiarowe i wymaga indywidualnego podejscia. Wykazanie zwiazku z Polska
oraz wyjasnienie renomy i specyfiki ma swoja logike i jej zrozumienie jest niezbedne
do potwierdzenia, iz ,polska ge$ owsiana” spetnia wszystkie wymogi okreslone
przepisami do rejestracji jako chronione oznaczenie geograficzne. Zaprezentowany
podziat ma utatwic¢ zrozumienie specyfiki ,Polskiej gesi owsiane]” i wyjasni¢ wszystkie
czesci sktadowe tej nazwy. Przedstawiony zwigzek zostat zaprezentowany w
nastepujacy, ponizszy sposob.

Pierwsza czes$¢ odnosi sie do uzycia dookreslenia ,owsiana” wykorzystywanego w
nazwie. Wykazane jest, iz technologia tuczu gesi oparta na owsie ma bardzo dtugg
tradycje i caty czas byty prowadzone prace doskonalgce proces chowu w tym zakresie.
W czesci tej znajduje sie réwniez wyjasnienie czemu w chowie ,polskiej gesi owsianej”
wykorzystuje sie tylko i wytacznie rase gesi biatej kotudzkiej, jako jednego z czynnikéw
majach istotny wptyw na jakos¢ i specyfike produktu gotowego. W czesci tej
znajdziemy réwniez wyniki badan sensorycznych z panelu ekspertéw i badan
konsumenckich.

W czesci drugiej przedstawiono wyniki badan nad renomga ,polskiej gesi owsianej”.
Poniewaz badania te byty realizowane w Niemczech, przedstawiono szczegdtowe
wyjasnienie nad wyborem takiego rynku docelowego do ich realizacji. Wyjasnienie to
siega co najmniej XIX w. i pozwala lepiej zrozumiec, ze renoma ta ma réwniez bardzo
dtuga historie i powigzana jest z wyjatkowg jakoscia.

W czesci trzeciej wykazano, zwigzek gesiny z Polska i pokazano, iz gesina jest istotnym
elementem kuchni polskiej oraz jest i byta wszechobecna w zyciu spoteczno-
gospodarczym Polakow. Obecnos$c¢ ta jest wielowymiarowa i zwigzana z wszystkimi
ziemiami polskimi a nie tylko wybranymi regionami. Przedstawiono tu historie i tradycje
gesiny w Polsce oraz jej powigzane z odzyskaniem niepodlegtosci w 1918 r. Informacje
tu zawarte pokazuja szersze tto dla Zrodet renomy i umiejetnosci producentéw.

Czes¢ pierwsza - technologia chowu, dlaczego ,owsiana” i dlaczego ges$ biata
kotudzka?

Zrozumienie wszystkich zrodet renomy ,polskiej gesi owsianej” wymaga przedstawienia
informacji zwigzanych z zasadami zywienia owsem i historig z tym zwigzang a takze
prowadzonymi pracami hodowlanymi w gesiarstwie.



Dtugotrwaty kryzys agrarny na ziemiach polskich to okres od lat 70-tych do lat 90-tych
XIX w. Bardzo duzy spadek cen zboza i tworzenie rynkow globalnych zapoczatkowato
zmiany strukturalne i znacznie wiekszg dywersyfikacje upraw i hodowli. W naturalny
sposob dodatkowo sktaniato to wtascicieli ziemskich do hodowli gesi - ,Wtoscianie
obok uprawy zboza zajmuja sie chowem trzody, owiec, gesi, kur, kaczek, ktére w ich
skromnym budzecie stanowig nieraz wieksza cze$¢ dochodu®”.

Nie byto jednej uniwersalnej metody chowu gesi w tym czasie. Kazdy hodowca,
gospodyni wiejska czy ziemianin mieli swoje wtasne metody i rozwigzania. Wiekszos$¢
z tych dobrych praktyk byta przekazywana z pokolenia na pokolenie - z ojca na syna.
Kryzys agrarny i zwigzane z nim spadki dochodéw spowodowaty, iz w znacznie
wiekszym stopniu szukano rozwigzan poprawiajacych wydajnosc¢ i zwiekszajacych
produkcje.

Dodatkowo chéw gesi odbywat sie na terenach wiejskich a ich utrzymywanie byto
zwigzane z licznymi wierzeniami i praktykami czy obrzedami, ktére miaty mie¢ wptyw
na wydajnosc¢ i zdrowotnos$¢ gesi. Przyktadowo wiejskie gospodynie byty przekonane,
ze nalezy nasadza¢ jajka na gesi pod zodiakalnym Lwem tj. od 23 VII do 21 VIII - co
miato by¢ gwarancja, iz ptaki beda sie dobrze niosty i szybko przybieraty na wadze.
Znany byt tez zwyczaj okadzania pisklat dymem ze Swieconych ziét (najskuteczniejszy
by¢ pono¢ s$wiecony koper) lub tez praktyki obrysowywania stad pisklat swiecona
kreda. Wierzono, iz takie praktyki maja ustrzec przed urokami czarownic i innych ztych
duchéw. Powszechne byty rowniez rozne przekonania co do sposobdéw leczenia
poszczegdlnych schorzen u gesi. Niektore z tych praktyk moga teraz brzmieé naprawde
egzotycznie®.

Wiejskie gospodynie miaty swoje dobre praktyki i rozwigzania zwigzane réwniez
z poszczegblnymi etapami chowu np. z tuczem gesi i przygotowywaniem ich do uboju
i sprzedazy. Przyktadowo wykorzystywano fakt, iz u gesi wystepowata wrodzona
sktonnos¢ do gromadzenia ttuszczu na jesieni. Zatem tuczenie gesi zazwyczaj
rozpoczynano na $w. Michata czyli 29 IX. Trwato ono co najmniej dwa tygodnie. Na
11.XI czyli na sw. Marcina gesi byty idealne. Przepiséw i zalecen na odpowiednie
utuczenie gesi byto bardzo duzo i wiele z nich mozna znalez¢ w poradnikach
hodowlanych. Dodatkowo kazda rodzina czy gospodyni wiejska miata swoje tajemne
sposoby, ktore byty przekazywane z pokolenia na pokolenie. Za najlepsze sktadniki pasz
uwazano ziemniaki, plewy, marchew, cykorie, zytnig make i kukurydze i bardzo zalecany
byt owies. Skarmianie owsem powoduje, iz ,tuczona ge$ ,daje wyborne mieso”

3 Szulmierski S. za Juliusz tukasiewicz, Kryzys Agrarny na ziemiach Polskich w koricu XIX wieku. Warszawa 1968 r.
Panstwowe Wydawnictwo Naukowe. Rozprawa habilitacyjna przedtozona Radzie Wydziatu Historycznego
Uniwersytetu Warszawskiego.

4 Za: Grazyna Szelagowska Stary sposéb na ge$ Torun 2018 s 15.



a ,ttuszcz staje sie gesty i smaczniejszy”. Interesujaca jest analiza wykorzystywania
owsa i wzmianek na ten temat od poczatku XX w.

Na tamach prasy na poczatku XX w. pojawiaty sie artykuty z fachowymi poradami
a takze zaczety by¢ dostepne specjalne poradniki chowu poszczegélnych zwierzat.
Przyktadem takiego poradnika moze by¢ ,Racjonalne Zzywienie drobiu” Mari
Karczewskiej wydane w 1912 r. a nastepnie wznowione w 1916 r. Znajdujemy tam opis
technologii tuczu gesi oraz analize ekonomiczng takiego przedsiewziecia.
Zaprezentowany® opis tuczu wprost odnosi sie do wykorzystania owsa: ,Gesi tuczg sie
w klatkach owsem i marchwig w pierwszym okresie, po czym dopasa sie je ostatecznie
grochem moczonym w ttuszczu, owsem i kukurydza. Catkowite dopasienie wymaga 35-
50 funtow ziarna.”. Analiza ekonomiczna od strony naktadéw na chéw gesi przedstawia
sie nastepujaco:

,Rozchaod:

220 gasiat, skupionych po 50 kop. - 110 rb.

1 korzec grochu - 6rb.

2 korce owsa -6
Gesiarka przez 3 miesigce -18"°
Pastwisko po 10 kop. od sztuki -22°
Razem -162rb.”

Jak wida¢ analiza ekonomiczna wskazuje na zywienie na pastwisku oraz owsem
i grochem.

W materiatach wydanych prawie 20 lat p6zniej tj. w latach 30 réwniez mozemy znalez¢
opisy zasad chowu i zalecenia produkcyjne oparte oczywiscie na owsie. W opracowaniu
,Tucz gesi”’ w czesci dotyczacej ,karmienia w zagrodach” mamy nastepujacy opis:

»~Jako pokarm w czasie tuczu mozna dawaé nastepujace rodzaje zboza: owies, proso,
jeczmien, hreczke oraz kukurydze. Polecenia godny jest przede wszystkim owies.
Karmigc ge$ owsem przyczynimy sie do jej nalezytego rozrostu, a smalcu choé nie
bedzie duzo, za to bedzie biaty i twardy.” oraz ,Gesi przeznaczone dla sklepéw
spozywczych radzitbym wiec karmié przede wszystkim owsem ewentualnie hreczka lub
jeczmieniem, gdyz otrzymamy wéwczas odpowiedni towar na pieczen.”

5 Za: Grazyna Szelagowska Stary sposéb na ges Torur 2018 s 17.

6 Racjonalne zywienie drobiu Wskazowki dla hodowcow, Maria Karczewska Warszawa 1912 r. te same
rozwigzania w zakresie tuczu powtoérzone w Racjonalne zywienie drobiu Wskazéwki dla hodowcow, Wydanie
drugie, przejrzane, poprawione i uzupeinione. Maria Karczewska Warszawa 1916 .

" Tucz Gesi, Dr. E. Tomaszewski, Wydawnictwo Lwowskiej Izby Rolniczej, Lwow 1936 r.
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W publikacji tej mam réwniez wskazanie, iz kryzys i niskie ceny zboza powoduja, ze
bardziej optacalny jest chow gesi i ich sprzedaz: ,Sprzedajac tuczong ges$ sprzedaje
rolnik jednoczesnie i swoja prace, co w czasach bezrobocia i trudnosci sprzedania tej
pracy ma duze znaczenie. Poza tym w wiekszosci wypadkéw lepiej kalkuluje sie zuzycie
zboza na opasanie zwierzat, niz sprzedaz tego zboza.”

W publikacji tej mozemy znalez¢ siedem réznych przepisdéw na tuczenie gesi. Sg one
dostosowane do czasu jakim dysponuje hodowca na jego przeprowadzenie oraz
wynikaja z roznych praktyk zebranych przez autora:

,lucz tygodniowy lub péttoratygodniowy

Przyktad 1) 7 lub 10 dni - owies albo jeczmien albo hreczka, proso
lub tez kukurydza; ziarno zawsze cate.

Przyktad 2) pierwsze 5 dni owies caty lub tez jeczmien caty,
nastepnie 5 dni proso.

Tucz dwutygodniowy

Przyktad 3) - Pierwsze 7 dni - jakiekolwiek mielone ziarno, jakiem
dysponujemy w gospodarstwie, wymieszane z marchwig, lub tez
burakami lub ziemniakami gotowanymi. Te karme dajemy rano i w
potudnie, a wieczorem caty owies lub jeczmien. Nastepnie 7 dni -
owies, albo jeczmien, proso lub hreczke.

Tucz trzytygodniowy

Przyktad 4) Pierwsze 7 dni mielone ziarno z okopowymi rano i w
potudnie, a wieczorem cate ziarno. Nastepnie 7 dni owies lub
jeczmien caty. Ostatni tydzien dwa razy dziennie proso, a raz owies.

Przyktad 5) Caty czas tuczenia na owsie catym.
Tucz czterotygodniowy

Przyktad 6) Pierwszy tydzien - rano i w potudnie okopowe z ziarnem
mielonym. Wieczér ziarno cate. Drugi tydzien - owies caty. Trzeci
tydzien dwa razy dziennie proso i raz owies. Ostatni tydzien proso.

Przyktad 7) Pierwszy tydzien - okopowe z ziarnem mielonym rano i
w potudnie. Wieczorem ziarno cate. Drugi tydzien - kukurydza
gotowana dwa razy dziennie, wieczorem hreczka albo owies. Ostatni
tydzien - hreczka lub owies caty.”

Materiat ten byt opublikowany w 1936 r. czyli 18 lat po odzyskaniu niepodlegtosci przez
Polske. Byty to przyktady réznych rozwigzan stosowanych w chowie gesi i jak widaé
mamy tu duzg réznorodnosé. Co jednak jest istotne to kazdy z zaprezentowanych
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sposobow tuczu zaktadat udziat i wykorzystanie owsa a jeden z nich tj. przyktad nr 5
zaktadat tucz oparty wytacznie na owsie.

Trzeba réwniez zwréci¢ uwage, jak standardowo wygladat chéow gesi w tym okresie.
Przed tuczem owsianym, na ktorym skupia sie opis praktyk gesi byty utrzymywane w
sposob bardzo ekstensywny - pasty sie i zywity zielonka, sianem i ziotami jakie znalazty
na polach.

W publikacji ,Dochodowy chow gesi i kaczek” z 1938 r. mozemy znalezé w czesci
,uczenie gesi” nastepujace zalecenia: ,Praktyka duzych pasiarni wykazata, ze najlepsze
wyniki daje tuczenie skietkowanym lub chocéby tylko zmoczonym owsem” oraz
,W naszych tuczarniach dajg ziarno w korytkach kilka razy dziennie, zwracajac uwage,
aby gesi najadty sie dostatecznie”.

Polska po Il wojnie swiatowej znalazta sie w nowych granicach. Polska pomniejszona
zostata o tereny na wschodzie a zyskata ziemie odzyskane na zachodzie. Zgodnie
z danymi z 1950 r. struktura gospodarstw byta bardzo rozdrobniona. Gospodarstwa
rolne o powierzchni 0,5-5 ha stanowity az 54% ogotu gospodarstw chtopskich, 5-10 ha
to 33%a te, ktore powinny by¢ najbardziej produkcyjne - o powierzchni 1020 ha -
stanowity 12%. Najwiekszych z nich - powyzej 20 ha byto tylko 1%°.

Straty wynikajagce z Il wojny Swiatowej byty ogromne, a Polska jako kraj poniosta
najwieksze straty wsréd krajéw europejskich. W wyniku dziatan wojennych az 67%
populacji bydta zostato zlikwidowane, w tym prawie cate stado zarodowe. Sytuacja
w trzodzie chlewnej i owcach oraz koniach byta podobna. Pogtowie bydta w 1950 r.
w Polsce szacowano na 7200 sztuk a dla poréwnania w grudniu 2022 r. pogtowie to
wyniosto 6 448,3 tys. sztuk - czyli prawie 900 razy wiecej. Najmniejsze straty
w obszarze produkcji zwierzecej zanotowano w drobiu. Najliczniejsze byty kury a na
dalszych miejscach indyki, kaczki i gesi. W przypadku bydta i trzody chlewnej
oczywistym byto i zdawano sobie z tego sprawe, iz odbudowa pogtowia zajmie duzo
czasu. Zatem zagwarantowanie bezpieczenstwa zywnosciowego musiato by¢ zwigzane
z dywersyfikacjg gatunkéw, od ktérych pozyskiwane jest mieso.

W literaturze mozna znalez¢ rézne dane na temat powojennego pogtowia i sg one dosy¢
rozbiezne. Przyktadowo w przemowie do jednej z publikacji pani Krystyny
Kossakowskiej z 1952 r.19 mozemy znalez¢é nastepujace dane: ,W catej Polsce w 1949
r. mieliSmy okoto 3 000 000 gesi. W planie 6-letnim przewidziany jest wzrost gesi

8 Dochodowy chow gesi i kaczek, M. Trybulski wydanie I, Warszawa Wydawnictwo Towarowej Oswiaty Rolniczej,
Ksiegarnia Rolnicza 1938 r., Groszowa Biblioteka Rolnicza nr 10.

9 Za: Zaktad Dos$wiadczalny w Kotudzie Wielkiej mozna znalezé w : ,Dziatalno$é naukowo-badawcza wdrozeniowa i
produkcyjna Zaktadu Doswiadczalnego Instytutu Zootechniki Panstwowego Instytutu Badawczego w Kotudzie
Wielkiej” - Eugeniusz Ktopotek, Halina Bielinska, Kazimierz Korman, Jakub Badowski, Bronistaw Borys, Kamila Ktos,
Tadeusz Pakulski, Ewa Gornowicz, Anna Jarzynowska, Jan Trela - Krakéw 2020.

10 Chéw i uzytkowanie gesi, Krystyna Kossakowska Parstwowe Wydawnictwo Rolnicze i Leéne Warszawa 1952 r.
- od autora.
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0 232,9%."” Jednoczesnie autorka zacheca do optymalizacji produkcji w celu wykonania
zatozen tego planu. ,Tylko bowiem wtedy, kiedy bedziemy postepowali wtasciwie,
mozemy osiagnac¢ petne korzysci produkcyjne i przyczyni¢ sie na tym odcinku do
realizacji zadan planu 6-letniego.”. W publikacji tej réwniez znajdujemy szczegétowy
opis zywienia i tuczenia gesi. Odnosnie paszy owies jest opisany na pierwszym miejscu
i znajdujemy nastepujace zapisy: ,Pasze stosowane w zywieniu gesi s3 nastepujace:
Owies - jest pasza specjalnie cenng dla gesi rosnacych jak i dorostych, zwtaszcza
w okresie niesnosci. Dorostym gesiom dajemy owies w catosci, mtodym za$ przez
pierwsze trzy tygodnie - Srutowany.”

Publikacja ta zaktada wykorzystanie owsa nie tylko w tuczu, ale i w codziennym
zywieniu gasiorow: ,Jako dodatek do dziennej dawki paszy, podanej wyzej dla gesi
samicy, dajemy ggsiorom okoto 80 gramow owsa i 10 graméw grochu. Porcje suchego
owsa lepiej zastgpi¢ 80 gramami owsa skietkowanego.”

Proponowano schemat zywienia, ktory zaktadat rowniez zywienie matych gesiat
z wykorzystaniem owsa oraz dodawania do ich jadtospisu zieleniny (zielonki): ,Mate
gesieta juz od pierwszych dni powinny otrzymywaé mtoda, siekang zielenine. Jezeli
gesieta wykluty sie w maju, nie mamy z pasza tg zadnego ktopotu. ... Wieksze trudnosci
nasuwa znalezienie zieleniny przy wychowie wczesnych gasiat. Zastepujemy wtedy
zielonki tartg marchwia. Doskonate wyniki daje tez zielony szczypiorek lub kietkowany
owies."11,

W czesci dotyczacej tuczenia pt. ,Jak tuczy¢” mozemy przeczytaé szczegdtowy opis
tuczu trzy tygodniowego. Pierwszy tydzien to szczegdtowy opis podawanie przewaznie
pasz objetosciowych. ,W drugim tygodniu, w jednym z trzech positkdw dziennych,
ziemniaki zastepujemy owsem lub jeczmieniem. ... W trzecim tygodniu .... Mozna
zastgpic¢ catg poprzednig karme owsem lub jeczmieniem wzglednie mieszanka tych
rodzajow ziaren.”12,

W materiale wydanym w kolejnym okresie tj. w latach 60-tych réwniez zaleca sie owies.
Przyktadowo w publikacji ,Drobiarstwo”1® z 1964 r. znajdziemy nastepujacy opis tuczu
gesi: ,Gesi otrzymujg do woli owies lub mieszanke réznych ziaren.... Dobre wyniki daje
system tzw. trzyokresowego tuczu. W okresie wstepnym, trwajacym 7-10 dni, podaje
sie gesiom pasze objetosciowa, najlepiej marchew, z niewielkim dodatkiem ziarna,
w takiej ilosci, aby gesi nie najadaty sie do syta (okoto 1 kg marchwi i 50-100 g owsa).
W ciggu nastepnych 10 dni daje sie gesiom wytacznie ziarno (450-600g owsa).

11 Chéw i uzytkowanie gesi, Krystyna Kossakowska Paristwowe Wydawnictwo Rolnicze i Leéne Warszawa 1952 r.
s. 28.

12 Chéw i uzytkowanie gesi, Krystyna Kossakowska Panstwowe Wydawnictwo Rolnicze i Lesne Warszawa 1952 r.
s. 33.

13 Drobiarstwo, Wydanie Il praca zbiorowa pod redakcja Ewy Potemkowskiej, Paristwowe Wydawnictwo Rolnicze i
Lesne Warszawa 1964 r.
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W ostatnim tygodniu tuczu urozmaica sie pasze, zastepujac czes¢ owsa jeczmieniem,
kukurydza, prosem, dla podtrzymania stabngcego apetytu ptakéw”.

W latach 70-tych réwniez znajdujemy publikacje w tym zakresie. Przyktadowo
w ,Zywienie drobiu”!* z 1976 r. dla gesi podawane s3 nastepujace zalecenia
zywieniowe: ,Dawka pokarmowa od 13 tygodnia do dojrzatosci - Mieszanka DH 35%,
Jeczmien 15% Owies 50%. Biatko ogdlne 14,1%.” oraz ,Wtasciwy tucz odbywa sie
jesienig, od wrzed$nia do grudnia, na duzych placach. Tuczone gesi otrzymuja
w pierwszym tygodniu tuczu okopowe i owies, zas w drugim - i ewentualnie trzecim -
sam owies i wode.”.

Mozna podawac kolejne przyktady publikacji pokazujacych zalecenia w wykorzystaniu
owsa w tuczu gesi natomiast aby zrozumie¢ doktadnie jak ten proces przebiegat
w Polsce nalezy sie cofnac do 1946 r. kiedy to w celu rozwiazywania pilnych zagadnien
gospodarczych w kraju w zakresie produkcji zwierzecej wtadze uruchamiaty osrodki
badawczo - doswiadczalne. Jednym z takich osrodkéw byt Zaktad Doswiadczalny
w Kotudzie Wielkiejl>. Rozpoczecie dziatalnosci datuje sie wifasnie na 1946 r.
Poczatkowo ZD w Kotudzie Wielkiej zajmowat sie bardzo szerokim spektrum zagadnien
w odniesieniu do wielu zwierzat gospodarskich. Badania w zakresie doskonalenia
krajowego pogtowia gesi prowadzone sg w ZD w Kotudzie Wielkiej od 1962 r. Prace
prowadzita doc. Dr Kazimierz Bielinski wraz z zong doc. Dr Krystyng Bielinska. Od
1971 r. prowadzono reorganizacje zaktadu i ostatecznie zajmowat sie on juz tylko
owcami i gesmi. W miare uptywu czasu populacja owiec w Polsce zmniejszata sie
astado podstawowe gesi -niosek powiekszato sie. W konsekwencji znacznie
zwiekszato sie znaczenie naukowe i produkcyjne chowu i hodowli tego gatunku drobiu.
Obecnie jest to najwazniejszy osrodek naukowo-badawczy w zakresie hodowli i chowu
gesi w Polsce.

Prowadzone prace w Zaktadzie Doswiadczalnym Instytutu Zootechniki w Kotudzie
Wielkiej w duzym stopniu przyczyniaty sie do ujednolicenia sposobu prowadzenia
chowu gesi i przenoszenia dobrych praktyk pomiedzy hodowcami. Byt to jeden z
kanatéw transmisji wiedzy fachowej pomiedzy producentami.

W Zaktadzie Doswiadczalnym Instytutu Zootechniki w Kotudzie Wielkiej prowadzone
byty dedykowane prace hodowlane oraz poswiecone m.in. wykorzystywaniu owsa w
chowie gesi co w efekcie dodatkowo utatwiato ksztattowanie jednolitych praktyk
produkcyjnych na terenie catego kraju. Stosowane przez hodowcow praktyki zwigzane
z pochodzeniem gesi, wymaganiami dla pomieszczen, odchowalni, wybiegdéw i wiat,
wymaganej temperaturze w odchowalni w poszczegdlnych tygodniach zycia gesi,

14 Zywienie drobiu, H. Baczkowska, A. Slosarz Pafistwowe Wydawnictwo Rolnicze i Leéne Warszawa 1976 r.

15 Wiecej na ten temat wraz ze szczegétowym opisem zakresu dziatalnosci Zaktad Doswiadczalny w Kotudzie
Wielkiej mozna znalez¢ w: ,Dziatalno$¢ naukowo-badawcza wdrozeniowa i produkcyjna Zaktadu Doswiadczalnego
Instytutu Zootechniki Panstwowego Instytutu Badawczego w Kotudzie Wielkiej” - Eugeniusz Ktopotek, Halina
Bielinska, Kazimierz Korman, Jakub Badowski, Bronistaw Borys, Kamila Ktos, Tadeusz Pakulski, Ewa Gornowicz,
Anna Jarzynowska, Jan Trela - Krakow 2020.
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stosowanym oswietleniu, stosowanej Scidtce i w szczegdlnosci z zywieniem byty
grupowane i réwniez badane tak aby wypracowac najlepsze rozwiazanie.

Duza czes¢ wierzen co zasadnosci stosowanie praktyk i rozwigzan zwigzanych
z chowem nie przeszto pozytywnej weryfikacji i z biegiem czasu ich zaprzestano. Nie
okadza sie juz pisklat swieconym koprem ani nie obrysowuje stad kreda.

Réwnolegle do prac zwiagzanych z zywieniem i tuczem gesi prowadzone byty prace
hodowlane w Zaktadzie Doswiadczalnym Instytutu Zootechniki w Kotudzie Wielkiej.
W sumie to powinnismy odwrécic proporcje, poniewaz prace hodowlane byty tu chyba
najwazniejsze. Prowadzone w zaktadzie prace hodowlane miaty bardzo dobre wyniki
i doprowadzity najpierw do powstania stada zarodowego gesi biatej kotudzkiej
a nastepnie do utrwalania tego genotypu w chowie gesi na terenie praktycznie catego
kraju. Po 50 latach od rozpoczecia prac hodowlanych tj. w 2012 r. Ge$ biata kotudzka
otrzymata status rasy. Rasa ta w najwiekszym stopniu jest dostosowana do warunkow
zywieniowo- $rodowiskowych na terenie Polski i stosowanych warunkéw chowu.
Otrzymywane wyniki hodowlane na terenie Polski sg zblizone niezaleznie od regionu,
w ktérym ona ma miejsce®®.

Prace hodowlane byty o tyle istotne, iz starano sie pogodzi¢ zaréwno wymoég
odpowiedniej miesnosci i jakosci produktu z dostosowaniem do klimatu na terenie
Polski. Klimatu, ktory okresla sie jako zmienny, kontrastowy i przejsciowy. Duza
zmiennos$¢ pogody wymaga utrzymywania gatunku gesi dostosowanego do tych
warunkow.

Odpowiedza na te wymagania jest ges$ biata kotudzka. Stanowi ona réwniez najlepszy
i sprawdzony materiat do tuczu, o odpowiedniej miesnosci, charakteryzuje sie dobrymi
walorami smakowymi miesa i wykazuje dobre przystosowanie do warunkéw chowu
fermowego. Mozemy znalez¢ nastepujacy opis dostosowania tej rasy do warunkéw
polskich: ,Wyniki sa jednoznaczne. ... ponad 98% miesa gesiego w naszym kraju
produkowane jest aktualnie przy wykorzystaniu tej rasy gesi. Mieszarnce towarowe (W-
31), pochodzace ze stad hodowlanych gesi Biatej Kotudzkiej ® rodu ojcowskiego W-33
i matecznego W-11, stanowig wysSmienity, sprawdzony w polskich warunkach
zywieniowo- $rodowiskowych, materiat do tuczu”?’.

Praktyka pokazywata, iz ze wzgledu na dostosowanie do warunkéw w Polsce do
hodowli ,polskiej gesi owsianej” wykorzystywano tylko ges$ biatg kotudzka na dtugo
przed oficjalnym uznaniem tej rasy. Réwniez pierwszy regulamin stosowania wspélnego

16 Patrz juz: ,Wptyw dodatku zielonki do paszy na warto$¢ rzezna i jako$¢ miesa tuczonych mtodych gesi” Rocznik
Nauk Rolniczych 1965 K. Bielinski, Kr. Bielinska, J. Kortz, W. Stabon

17 Ge$ Biata Kotudzka ® polska gesina, Marek Pieszka, Halina Bielinska, Eugeniusz Ktopotek, Tadeusz Barowicz,
Kotuda Wielka 2019 r. - str. 8.
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oznakowania ,Mtodej Polskiej gesi owsianej]” z 2001 r. dopuszczat wytacznie
wykorzystywanie gesi biatych kotudzkich.

W ramach prowadzonych prac potwierdzono, a takze udoskonalono co$ co wiejskie
gospodynie stosowaty dawno temu: wykorzystanie zielonki, siana i ziét w odchowie a
nastepnie owsa w tuczu gesi daje rewelacyjne rezultaty. Ten temat byt badany i
rozwijany tak aby zgtebi¢ tajniki chowu i poznac przyczyny rewelacyjnych efektéw
krajowych hodowcéw Szczegdétowy spis pracownikéw Zaktadu Doswiadczalnego
Instytutu Zootechniki w Kotudzie Wielkie zaangazowanych w rozwadj nauki o gesiach w
tym w prace nad hodowlg i technologia chowu owsianego i wszelkich elementéw z tym
zawianych znajduja sie w monografii opisujgcej dziatalno$¢ naukowo-badawcza
wdrozeniowg i produkcyjng Zaktadu®®. Wymieni¢ mozna tu tylko kilka prac
badawczych, ktére sg wprost zwigzane z wykorzystywaniem zielonki (oraz siana lub
zi6t) a nastepnie owsa w zywieniu i z ,polska ges$ owsiang” - np.:

— Pierwsza instrukcja wdrozeniowa pt. ,Technologia produkcji wytuczonych gesi
tzw. owsianych” opracowana przez doc. dr. Kazimierza Bielinskiego w 1983 r.

— ,Wptyw poziomu spozycia pasz tresciwych przy pastwiskowym wychowie na
wyniki tuczu 4-miesiecznych gesi” Krystyna Bielinska, tukasz Skarzynski,
Kazimierz Bielinski, Rocznik Naukowy Zootechniczny, T. 11, z.21 (1984) 185-196;

— dyrektor Zaktadu Eugeniusz Ktopotek ukonczyt studia doktoranckie z Instytucie
Zootechniki i uzyskat stopien doktora nauk rolniczych bronigc prace pt. ,Wptyw
postaci fizycznej ziarna owsa na efekty produkcyjne, strawnosé i jakosé tuszek
gesi Biatych Kotudzkich ®” 1997 r.,

— ,Wptyw postaci fizycznej ziarna owsa na efekty tuczu i jakosc¢ tuszek gesi Biatych
Kotudzkich ®”, Eugeniusz Ktopotek Roczniki Naukowe Polskiego Towarzystwa
Zootechnicznego, t. 14 (2018), nr 1, 23-36, Instytut Zootechniki - Panstwowy
Instytut Badawczy, Zaktad Doswiadczalny Kotuda Wielka, - poréwnywano
efekty stosowania catego ziarna owsa, ziarna gniecionego i srutowanego.

— ,Wptyw owsa nieoplewionego na parametry tuczne, rzezne i wybrane wskazniki
krwi gesi biatych kotudzkich ®”, Halina Bielinska, Mariusz Pietras, Sylwia
Orczewska-Dudek, Rafat Sandecki, Kamila Ktos, Rocznik Naukowy Zootechniczny,
T.45,2.1(2018) 49-58
Zaktad Doswiadczalny 1Z PIB Kotuda Wielka, Instytut Zootechniki Panstwowy
Instytut Badawczy, Zaktad Fizjologii Zywienia, 32-083 Balice k. Krakowa;

18 Patrz: ,Dziatalnoé¢ naukowo-badawcza wdrozeniowa i produkcyjna Zaktadu Doswiadczalnego Instytutu
Zootechniki Panstwowego Instytutu Badawczego w Kotudzie Wielkie]” - Eugeniusz Ktopotek, Halina Bielinska,
Kazimierz Korman, Jakub Badowski, Bronistaw Borys, Kamila Ktos, Tadeusz Pakulski, Ewa Gornowicz, Anna
Jarzynowska, Jan Trela - Krakéw 2020.
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— kolejne przyktadowe publikacje to ,Ekologiczne aspekty odchowu i tuczu
owsianego” - Halina Bielinska 2000 r.,

— ,Jakos¢ miesa i ttuszczu gesi owsianych utrzymywanych w modyfikowanych
systemach zywienia” - Halina Bielinska, Mariusz Pietras, Kamila Ktos, J.
Badowski, R. Sandecki 2014 r,.

— ,Efekty ekonomicznego chowu gesi owsianych” - J. Badowski, Kamila Ktos,
Halina Bielinska 2014 r.

Dodatkowo rownolegle z pracami hodowlanymi i naukowymi w Zaktadzie
Doswiadczalnym Instytutu Zootechniki w Kotudzie Wielkie prowadzone byty dziatania
producentéw, hodowcéw gesi. Producenci i hodowcy pracowali na swoim poziomie -
organizowali produkcje i wprowadzali dziatania nakierowane na podnoszenie jakosci,
harmonizacje zasad produkcji i wprowadzanie wspoélnych zasad wykorzystywania
renomowanej nazwy jaka juz byta ,polska ges owsiana”. Oczywiscie ré6zne podmioty
wykorzystywaty rézne nazwy na rynku ale miaty one jedng ceche wspdélng - zawsze
byta to ges$ pochodzaca z Polski karmiona owsem w okresie tuczu oraz zielonkg, sianem
lub ziotami w okresie odchowu.

Efektywnos¢ tuczu owsianego zalezy od poprawnosci przygotowania przewodu
pokarmowego gesi. Tylko wiedza fachowa lokalnych producentéw pozwala na takie
przygotowanie a uzyskuje sie je poprzez odpowiednie karmienie zielonka, sianem lub
mieszanki ziot w okresie odchowu. Wptywa to na przewdd pokarmowy gesi
i przystosowuje ge$s do tuczu owsianego. Wiedza hodowcéw i ich umiejetnosci
determinujg podawane ilosci i czestotliwos¢ karmienia. Stosowanie innych pasz nie
umozliwia osiggniecia zamierzonego celu.

Czasami niektorzy producenci odkreslali rowniez wiek gesi dodajac przymiotnik
,mtoda”. Sukces jaki osiggneta ,polska ge$ owsiana” wynikat z potaczenia wielu
czynnikdw zwigzanych z wielostronng wspétpraca wielu zainteresowanych stron.

Pierwsze dziatania harmonizacyjne w tym obszarze podjete zostaty przez Krajowg Rade
Drobiarstwa - lzbe Gospodarcza. Dnia 17 wrzesnia 2001 r. uchwalono pierwszy
regulamin stosowania wspodlnego oznakowania ,Mtodej polskiej gesi owsianej”.
Regulamin ten okreslat podstawowe zasady odchowu i tuczu, a takze okreslat szereg
wymagan przy hodowli ,Mtodych polskich gesi owsianych”, kryteria jakosci towaru
wprowadzanego do obrotu i wymagani dotyczace np. obowigzku wykorzystywania gesi
biatych kotudzkich oraz zwigzane z tuczem owsianym, ktéry trwa od 21 - 24 dni, gdzie
gesi otrzymuja ziarno owsa (bez dodatku innych zboéz i zielonek) do woli oraz
wprowadzajac obowigzek zwigzany z wykorzystywaniem zielonki, siana lub ziét w
okresie odchowu. Wykorzystywanie zielonki, siana oraz ziét wptywa na przewdd
pokarmowy gesi i przystosowuje ge$s do tuczu owsianego. Tylko potaczenie
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odpowiedniego zywienia w tych dwoch etapach (odchowie i w tuczu) pozwalato
uzyskac¢ odpowiednie wyniki.

Woypracowane ,know-how” zaktadaty koniecznos$¢ stosowania tradycyjnej praktyki
hodowlanej zwigzanej z metoda sekwencyjnego zywienia w tym wykorzystywania

owsa w koncowym okresie utrzymywania gesi. Z biegiem lat hodowcy zwrdcili uwage,
iz najlepsze wyniki jakosciowe otrzymuje sie gdy tucz owsiany trwa co najmniej 21 dni.

Istotng role w ksztattowaniu jednolitych praktyk zywieniowych i produkcyjnych
odgrywa réwniez funkcjonujaca ponad 20 lat w Krajowej Radzie Drobiarstwa - Izbie
Gospodarczej Komisji Producentéw Gesi, ktorej celem byto i jest ciagte
wypracowywanie wspoélnego podejscia, jego promocja w catym tahAcuchu
produkcyjnym oraz nadzér nad ich stosowaniem.

Zasady te ewaluowaty i regulamin zmieniat sie. Zmiany wprowadzano w 28 lutego 2006
r., 29 czerwca 2010 r., 29 marca oraz 29 grudnia 2012 r. oraz 30 sierpnia 2023 r.
Najwazniejsze zasady i wymagania byty zawsze utrzymywane. Niezaleznie od zmian w
regulaminie, niektore elementy pozostawaty niezmienne:

1) Podawanie zielonki, siana lub mieszanki zi6ét juz od pierwszego tygodnia
odchowu

2) Tucz owsiany trwajacy co najmniej 21 dni

Z biegiem czasu i w zwiazku z prowadzonymi badaniami wprowadzono réwniez wymaég
zwigzany z minimalna dtugoscig zycia gesi. Poczatkowo byto to minimum byto
okres$lone na 100 dni ale pdzniej zostato zwiekszone do 105 dni. Krétszy cykl
produkcyjny nie daje mozliwosci uzyskania zadowalajacych jakosciowych efektow.
Powszechng praktyka w przypadku innych gesi owsianych jest natomiast cykl 90 lub 94
dniowy.

Minimalna dtugos$¢ zycia gesi byta réwniez jednym z elementéw badan. Prébowano
okresli¢ optymalny wiek do uboju tak aby uzyskac najlepsze jakosciowo tuszki. W
realizowanych badaniach sprawdzano wyniki dla réznych dtugosci zycia gesi (w
niektorych nawet do 17 tygodni) i réznych rozwigzan produkcyjnych (np. zasad
karmienia, odpornosci gesi, wynikow produkcyjnych itp.).

Co istotne producenci i hodowcy przestrzegaja przyjetych rozwigzan??.

Przyjecie wspdlnego regulaminu okreslajacego zasady odchowu i tuczu gesi owsianych
a nawet otrzymanie statusu rasy przez ge$ biatg kotudzka nie zakonczyto

19 Przyktadowo spetnianie tych wymagan niezaleznie od mozliwosci kontrolnych KRD-IG byto weryfikowane na
szeroka skale w ramach kontroli urzedowej w 2021 r. Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
skontrolowata warunki chowu i tuczu gesi oraz jako$¢ handlowa miesa gesiego. Warunki produkcji sprawdzono na
42 fermach (o tacznej liczbie gesi 276,9 tys. szt.) w zakresie zgodnosci z wymaganiami obowigzujacych przepiséow
oraz Regulaminem ,Mtodej polskiej gesi owsianej’. W 6 zaktadach uboju zweryfikowano cechy organoleptyczne i
znakowanie 28 partii miesa gesiego. W toku przeprowadzonych kontroli nie stwierdzono nieprawidtowosci.
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prowadzonych badan. Co wiecej lista publikacji w czasopismach miedzynarodowych
oraz lista naukowych prac badawczych, prowadzonych w wielu osrodkach naukowych
szybko sie powieksza. To réwniez moze swiadczy¢ o renomie “polskiej gesi owsianej”.
Prace te pordwnuja i analizujg cechy uzytkowe czy rézne parametry jakosci miesa,
ttuszczu w tym profile kwaséw ttuszczowych, zachowanie w obrébce cieplnej czy
jako$é¢ biatka. Srodowisko naukowe widzi odrebnosé¢ i wyjatkowoséé “polskiej gesi
owsianej” i dlatego tez chetnie zajmuje sie tym tematem. Ponizsze publikacje s3 tylko
kilkoma wybranymi przyktadami. Autorzy albo wprost w tytule odnosz3 sie do “polskiej
gesi owsianej” lub tez prowadzg badania z jej wykorzystaniem co jest wprost
odzwierciedlone w tych artykutach.

1.

Biesiada- Drzazga, B. 2006. Analysis of feeding influence on chemical’ composition
of selected muscles and fatty acid profile in skin with subcutaneous fat and
abdominal fat of broiler geese. Acta Sci. Pol. Zootechn. 5:3-12.

Buzala, M., M. Adamski, and B. Janicki. 2014. Characteristics of performance traits
and quality of meat and fat in Polish oat geese. World’s Poult. Sci. Assoc. 70:531-
542.

Goluch Zuzanna, Krél Barbara, Gabriela Haraf, Janina Wotoszyn, Andrzej
Okruszek, and Monika Werenska, Impact of various types of heat processing on the
energy and nutritional values of goose breast meat, Department of Food
Technology and Nutrition, Wroclaw University of Economics and Business,
Wroclaw 53-345, Poland; and y Department of Animal Nutrition and Feed
Science, Wroclaw University of Environmental and Life Sciences, Wroclaw 51-
631, Poland, 2021 Poultry Science 100:101473

Gumutka Matgorzata and Katarzyna Pottowicz, Comparison of carcass traits and
meat quality of intensively reared geese from a Polish genetic resource flock to those
of commercial hybrids, Department of Animal Reproduction, Anatomy and
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Department of Poultry Breeding, National Research Institute of Animal
Production, Balice, Poland. 2020 Poultry Science 99:839-847.
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from Polish goose varieties, Department of Food Technology and Nutrition,
Wroclaw University of Economics and Bussines, Wroclaw, Poland 2021 Poultry
Science 100:100992

Kapkowska, E., M. Gumutka, A. Rabsztyn, K. Pottowicz, and K. Andres. 2011.
Comparative study on fattening results of Zatorska and White Kotuda geese. Ann.
Animal Science 11:207-217.

Orkusz, A., JWotoszyn, H. Grajeta, G. Haraf, and A. Okruszek. 2015. Changes in
the fatty acid profile of intramuscular fat in goose meat packed in different
atmospheres. Europ. Poult. Sci. 79:1-10.
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wieku. Strony 1-20 in National Research Institute of Animal Production Kotuda
Wielka & KPODR, Minikowo, Poland

9. Wotoszyn Janina, Gabriela Haraf, Andrzej Okruszek, Monika Werenska, Zuzanna
Goluch and Mirostawa Teleszko Fatty acid profiles and health lipid indices in the
breast muscles of local Polish goose varieties, Department of Food Technology and
Nutrition, Wroclaw University of Economics and Business, Wroclaw 53-345.
2020 Poultry Science 99:1216-1224.

10.Wotoszyn J., M. Werenska, Z. Goluch, G. Haraf, A. Okruszek, M. Teleszko and B.
Krol, The selected goose meat quality traits in relation to various types of heat
treatment, Department of Food Technology and Nutrition, Wroclaw University
of Economics and Business, Wroclaw 53-345, Poland; and Department of
Animal Nutrition and Feed Management, Wroclaw University of Environmental
and Life Sciences, Wroclaw 51-631, Poland, 2020 Poultry Science 99:7214-
7224,

11.Eugeniusz Ktopotek, Franciszek Brzéska, Wiadomosci Zootechniczne, R. LVI
(2018), 4: 178-187 Production, Chemical Composition and Nutritive Value of
Oat Grain Fed to Fattening Geese National Research Institute of Animal
Production, Kotuda W.ielka Experimental Station, ul. Parkowa 1, 88-160
Janikowo Department of Nutrition Physiology, 32-083 Balice near Krakéw.

12.Eugeniusz Ktopotek, Scientific Annals of Polish Society of Animal Production -
Vol. 14 (2018), No 1, 23-36, Influence of the physical form of oat grain on the
fattening results and carcass quality of White Kotuda geese.

Artykuty naukowe podkreslaja réwniez wysoka jakos¢ koncowego produktu np.:
, Polish oat geese are reared (), then fattened freely with oats (........ ). Fattening with
oats results in good quality meat and fat, with excellent sensory properties
20 "(ttumaczenie robocze: “Polskie gesi owsiane sq hodowane (...), a nastepnie tuczone
swobodnie owsem (...). Tucz owsem zapewnia wysokq jakos$¢ miesa i ttuszczu o doskonatych
witasciwosciach sensorycznych.”) czy tez “Fattening with oats results in good quality meat
with excellent sensory properties?!”.(ttumaczenie robocze: Tucz owsem zapewnia wysokq
jakos¢ miesa o doskonatych wtasciwosciach sensorycznych”).

Dedykowane badania sensoryczne w zakresie jakosci ,polskiej gesi owsianej” zostaty
przeprowadzone 15 listopada 2023 r. w laboratorium sensorycznym Katedry Analizy

20 Buzala, M., M. Adamski, and B. Janicki. 2014. Characteristics of performance traits and quality of meat and fat in
Polish oat geese. World's Poult. Sci. Assoc. 70:531-542.

21 W Biesiada- Drzazga, B. 2006. Analysis of feeding influence on chemical composition of selected muscles and
fatty acid profile in skin with subcutaneous fat and abdominal fat of broiler geese. Acta Sci. Pol. Zootechn. 5:3-12.
za Wotoszyn Janina, Gabriela Haraf, Andrzej Okruszek, Monika Wereriska, Zuzanna Goluch and Mirostawa Teleszko
Fatty acid profiles and health lipid indices in the breast muscles of local Polish goose varieties, Department of Food
Technology and Nutrition, Wroclaw University of Economics and Business, Wroclaw 53-345. 2020 Poultry Science
99:1216-1224.
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i Oceny Jakosci Zywnosci na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie, wyposazonym w 12 stanowisk do indywidualnej oceny
probek. Zakres badan obejmowat m.in. analize jakosci sensorycznej pieczonej gesiny
wybrang metodg rdéznicowg przez zespdt sensoryczny. Analize sensoryczng
przeprowadzit 12-osobowy wykwalifikowany zespot sensoryczny stosujac metode
duo-trio (ISO 10399:2017).

79% wskazan wykazywato istotng réznice w jakosci pomiedzy prébkami ,polskiej gesi
owsianej” a ,gesi konwencjonalnej” (GK). Jako cechy rdéznicujgce probki oceniajacy
podawali: twardos$¢ (prébka GK byta mniej twarda niz ,polska ges owsiana), kruchos$é
(probka GK byta bardziej krucha niz ,polska ge$ owsiana”), smak (probka ,polskiej gesi
owsianej” miata delikatniejszy smak niz GK), barwa (prébka ,polskiej gesi owsianej” byta
jasniejsza niz GK).

Dodatkowo badania konsumenckie wykazywaty, iz w przypadku probki ,polskiej gesi
owsianej” konsumenci podawali, Zze mieso byto delikatniejsze w smaku, miato bardziej
zwarta konsystencje, byto nieco twarde, ale rownoczesnie bardziej soczyste i jasniejsze
oraz bardziej atrakcyjne (,apetyczne”) wizualnie niz GK.

Przeprowadzono rowniez laboratoryjne badania porownawcze w zakresie barwy miesa
i barwy ttuszczu. Pomiary wykonano przy uzyciu spektrofotometru sferycznego XRite
8200 w zakresie widma charakterystycznego dla $wiatta dziennego (Dé65) oraz
obliczano réznice barwy pomiedzy prébkami.

Catkowita réznica barwy ttuszczu pomiedzy préba ,polskiej gesi owsianej” i GZ wynosita
przedpeczeniem 5,94 j., a po pieczeniu - 5,85 j. Taka wielkos¢ parametru wskazuje, ze
réznice te byty tatwe do stwierdzenia wzrokowo przez obserwatora. Ttuszcz z ,polskiej
gesi owsianej” jest mniej z6tty, jasniejszy.

Barwa miesa surowego z ,polskiej gesi owsianej” byta bardziej jasna (o 10,95 j.) i mniej
czerwona (o 4,31 j.). Catkowita réznica barwy wynosita 10,95, co oznacza, ze réznice w
barwie byty wyrazne i tatwe do stwierdzenia wzrokowo. Obrébka termiczna (pieczenie)
zniwelowata czes¢ réznic barwy - jednak dalej wystepowata réznica miedzy prébkami i
wyniosta 3,23.

Czesc druga - renoma ,polskiej gesi owsianej”

Renoma ,polskiej gesi owsianej” ma bardzo dtuga historie. Aby jg lepiej zrozumiec
trzeba siegnac co najmniej do XIX w., kiedy to Polska nie byta niepodlegtym panstwem
i znajdowata sie pod zaborami: rosyjskim, pruskim i austriackim.

W tym czasie najwiekszy rynek na gesine znajdowat sie w zaborze pruskim natomiast
choéw gesi byt usytuowany zaréwno w zaborze pruskim, jak i w zaborze rosyjskim. Juz
wtedy na terenach polskich pod zaborem rosyjskim utrzymywano gesi w celu ich

21



sprzedazy na zachod. Czes$¢ tej produkcji gesi sprzedawana byta za posrednictwem
Warszawskiej Gietdy Towarowej zwanej w branzy ,gesig gietdy”: ,W annatach
Warszawskiej Gietdy Towarowej znajdowata sie informacja o rocznej sprzedazy ponad 3,5
min sztuk.”?2.

Dane dotyczace wywozu zwierzat hodowlanych z Kroélestwa Polskiego wskazuja na
bardzo dynamiczny handel ptactwem. W 1883 r. byto to 882 tys., w 1884 r. - 888 tys.,
1885 r. - 1001 tys., 1886 r. - 1191 tys., 1887 r. - 1655 tys., 1888 r. - 1491 tys., 1889
r. - 2165 tys., 1890 r. - 2134 tys., 1891 r. - 2178 tys., 1892 r. - 2051 tys., 1893 r. -
1973 tys., 1895 r. -2835 tys., 1896 -2568 tys. i w 1897 r. -3103 tys. sztuk ptakéw.
Dane odnosza sie do ptakéw, ale byty to prawie wytacznie gesi?®.

W 1912 r. w Polsce hodowano 2,2 min sztuk gesi, a w latach 20 XX w. juz po odzyskaniu
niepodlegtosci hodowla osiggneta 12 min sztuk. Rdwniez w okresie miedzywojennym
Polska byta liczacym sie eksporterem gesi - podaje sie iz np. w 1929 r. wyeksportowano
z Polski 1,47 mln zywych gesi. Najwiekszymi odbiorcami byty Niemcy i Austria2*.

Warszawska Gietda Towarowa - ,gesia gietda” funkcjonowata réwniez w okresie
miedzywojennym i wyrastaty wokot niej tzw. ,pasiarnie” - czyli specjalne zagrody do
przetrzymywania gesi i ich wypasu. Takie ,pasiarnie” funkcjonowaty w latach 30 XX np.
na Targdéwku (pojemnos$¢ 10 tys. sztuk), Pelcowiznie i Szmulowiznie?.

Dla poréwnania nalezy doda¢, iz w Polsce w na dzien 31 grudnia 2020 r.
utrzymywanych?¢ byto okoto 1 mln sztuk gesi. Natomiast dane za caty 2022 pokazuja?’,
iz w tym roku ubito w Polsce 5,68 min gesi tuczonych o tacznej masie 23,5 tys. ton.
W 2021 r. ubito 5,1 mlIn sztuk o tacznej masie 21,3 tys. ton. Eksport za 2021 r. to okoto
17 tys. ton. Daje wskaznik produkcji przeznaczonej na eksport w wysokosci prawie
80%28. W 2021 r. sprzedano za granice 17 tys. ton gesiny, z czego 14,7 tys. ton, czyli
86,5% sprzedano do UE (bez UK). Do Niemiec w 2021 r. wyjechato z Polski 12,3 tys.
ton gesiny - stanowi to 83,6% sprzedazy do UE i 70% catej sprzedazy poza Polske.
Niemcy s3 gtdbwnym, najwazniejszym odbiorcg gesiny z Polski.

Dane te w porownaniu z danymi z poczatku XX wieku pokazujg jak duzy byt to rynek
i jak wazna gospodarczo byta ta produkcja.

22 Dane za Narodowy Instytut Kultury i Dziedzictwa Wsi https://nikidw.edu.pl/2020/06/04/tradycja-chowu-gesi-
w-polsce/

23 Za: Juliusz tukasiewicz, ,Kryzys agrarny na ziemiach Polskich w koricu XIX wieku.” Warszawa 1968 r. Paristwowe
Wydawnictwo Naukowe. Rozprawa habilitacyjna przedtozona Radzie Wydziatu Historycznego Uniwersytetu
Warszawskiego.

24 7a: Grazyna Szelagowska Stary sposéb na ges Torun 2018 s 10.

25 Za: Grazyna Szelagowska Stary sposéb na ges Torun 2018 s 11.

26 Dane za GUS ,Zwierzeta gospodarskie w 2020 roku” publikacja 16 lipca 2021 r.

27 Dane za: Gtéwny Inspektorat Weterynarii - RRW-6 za 2022 .

28 Dane za: Biuletyn Informacyjny, Krajowej Rady Drobiarstwa - Izby Gospodarczej nr 7-8/2023 Lipiec - sierpien
2023 r. ISSN 1507-3211.
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Nalezy jednak podkresli¢, iz nie wszystkie gesi sprzedawane w XIX w. byty za
posrednictwem Warszawskiej Gietdy Towarowej. Handel gesmi byt handlem
dochodowym wiec rozwijaty sie prywatne inicjatywy a poniewaz konsumpcja i czes¢
chowu znajdowaty sie w réznych zaborach to réwniez obok handlu kwitt przemyt.

Handel gesmi byt bardzo dobrze zorganizowany. Skupem wiekszej liczby gesi zajmowali
sie tzw. ,zagonnicy”. Juz w maju rozpoczynali wedréwke w poszukiwaniu drobiu, czesto
rezerwujac sobie na pdzniej zakup mtodych jeszcze gasiat. Do potowy listopada
pedzono przez Wielkopolske cate stada biatych ptakow. Stada te liczyty nieraz 3-4
tysiace sztuk. Stada te wedrowaty do Poznania, Berlina i Hamburga, gdzie mozna je byto
sprzedac z wielkim zyskiem. Obliczono, ze pod koniec XIX w. tylko przez komore celng
w Strzatkowie (granica miedzy Prusami a Rosjg) przekraczato rocznie ok. 300 tysiecy
tych ptakéw!?? Cate wsie specjalizowaty sie w chowie tych ptakéw, ktéry byt
ukierunkowany na produkcje miesa, watroby na pasztety, ttuszczu oraz pierza i puchu.
Juz wtedy za najlepsza karme dla gesi tuczonych uwazano parowane ziemniaki, zytnia
make, marchew, kukurydze, a szczegodlnie owies, ktory czynit mieso smakowitym, a
ttuszcz gestszym o tadnej barwie3°,

Sprzedaz gesi z zaboru rosyjskiego do zaboru pruskiego byta dochodowa
co powodowato, iz obawiano sie konkurencji i w konsekwencji spadku cen. Handlarze
wytworzyli specjalny system rozwigzan, ktéry miat odstraszy¢ nowe podmioty na tym
rynku i zapobiec utracie zyskéw i dochoddéw.

Jednym z takich rozwigzan w tym zakresie byto powszechne przekonanie o
koniecznosci posiadania wysokich kompetencji, aby zajmowad sie gesmi. Zgodnie z
przekazami gesi z zaboru rosyjskiego byty przepedzane pieszo do Prus (odlegtos¢ z
Warszawy do Berlina to 570 km, z Warszawy a do Poznania 310 km, oczywiscie miejsc
docelowe i miejsca chowu byty bardziej rozproszone i odlegtosci te mogty sie réznic).
Innym kanatem dystrybucji byta sprzedaz poprzez Gdansk, Torun i tamtejsze, okoliczne
porty. Aby dotrze¢ na miejsce przeznaczenia gesi po prostu szty - nie byto innych
rozwigzan w transporcie. Z tg pieszg wedréwka zwigzany jest proces ,podkuwania” gesi.

Zgodnie z przekazami proces ,podkuwania” zwigzany byt z planowang wedréwka.
Poniewaz gesi czekat dtugi marsz nalezato odpowiednio przygotowacich ,tapki”. Proces
ten rozpoczynat sie od rozlania smoty. Gdy wystygta i stawata sie kleista przepedzano
przez nig gesi. Nastepnie ptaki przepedzano przez drobny piasek lub stome.
W niektérych wariantach podaje sie, ze réwniez przez puch/pierze®! lub kalafonie
i thuszcz32. Wszystkie te materiaty przyklejaty sie do smoty i tworzyty grubg podeszwe
tzw. ,gesig podkowe”. Proces ten mozna byto powtarza¢ kilkukrotnie do osiggniecia

29 Dane za: Slesin- jak podkuwa sie gesi?

30 Patrz: Whiosek o wpis na liste Produktéw Tradycyjnych Gesi biatej kotudzkiej - owsianej.

31 Patrz: Izabela Chudzynska, Kuchnia ochwesnicka narzedziem promocji regionu, Rozwoj Regionalny i Polityka
Regionalna 52: 265-274, 2020

32 7a: Grazyna Szelagowska Stary sposéb na ges Torun 2018 s 11.
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pozadane] grubosci ,podkowy”. Tak podkute gesi byty gotowe do drogi do Prus. A w
trakcie tej podrozy zywity sie wszystkim co rosto przy drogach - gtéwnie zielonkg i
ziotami.

Historia pokazuje zatem, iz proces przepedzania gesi wymagat bardzo specyficznej
wiedzy, aby przygotowac gesi do podrézy i ich ,podkucia” i w wielu przypadkach dane
literaturowe potwierdzajg proces ,podkuwania” gesi.

Oczywiscie mozemy rowniez spotkac sie z teza, ktéra sugeruje, iz koniecznos$¢ procesu
podkuwania gesi byt wyolbrzymiona i byt to wymyslony zabieg, aby odstraszy¢
konkurencje, ktorej ,podkuwanie” nigdy by sie nie udato i prowadzito tylko do kosztow
i strat. By¢ moze byt to przejaw wymyslnych dziatarn marketingowych w celu regulacji
dostepu do rynku, ktére to dziatania z perspektywy czasu nalezy uznaé¢ za bardzo
efektywne i réwniez pokazujace kunszt handlarzy (cho¢ w troche innym zakresie) i
renome gesi z Polski.

Inne rozwigzana zwigzane z ograniczaniem dostepu do rynku, do handlu gesmi zwigzane
sa z miastem i gmina Slesin. Miasto (3102 mieszkarnicéw w 2016 r.) i gmina Slesin sa
potozone obecnie w wojewddztwie wielkopolskim w czesci znajdujacej sie poczatkowo
w dawnym zaborze pruskim a po 1815 r. w Kongreséwce w zaborze rosyjskim. Bardzo
blisko granicy. Mieszkancy Slesina i okolic zajmuja sie handlem od XVIII wieku -
poczatkowo byty to medykamenty czy obrazy Swietych, ale z biegiem czasu przerzucili
sie na gesi. Zwani byli ,ochwesnikami” - stowo to wywodzi sie od rosyjskiego stowa
ochwest, oznaczajacego $wiety obraz.

Ochwesnicy zajmowali sie przepedzaniem gesi na do$¢ duze odlegtosci do komor
celnych - do Anastazewa, Strzatkowa, a nawet w okolice Braniewa. Co istotne
ochwesnicy wyksztatcili specjalny jezyk - gware ochwes$nicka. Gwara ochwesnicka
ewoluowata i rozwijata sie, by skuteczniej handlowaé - ochwes$nicy mogli ustala¢
wytacznie miedzy sobg zasady handlu. Znajomos$¢ gwary byta zatem barierg wejscia
i handlu. Przez rece ochwes$nikow przechodzity duze stada gesi i cze$¢ catego handlu.

Po Il wojnie $wiatowej, mimo zmiany warunkéw politycznych i ekonomicznych,
odziedziczony po przodkach zmyst handlowy nie pozwolit jednak $lesiniakom
zapomnie¢ o profesji ich ojcéw i dziadéw. W latach 60. XX wieku nowi ochwesnicy
rozpoczeli znéw handel. Tym razem byt to skup starego pierza. Jako agenci gminnych
spo6tdzielni handlowali pierzem na bardzo duza skale. Nazywani byli przez mieszkarncow
sasiednich miejscowosci - ,pierzakami”. Do dzié mieszkancy Slesina nazywani sa
,gesiarzami” i ,pierzakami” przez sasiadéw.33.

Aby upamietnic¢ tg tradycje w handlu gesmi postawiono specjalny pomnik ochwesnika
- gesiarza. Do dzi$ jest on na rynku w Slesinie i przestawia posta¢ w czapce,

33 Jolanta Wasilewska, ,Ochwes$nik - handlarz dewocjonaliéw” Archiwa, Biblioteki i Muzea Koscielne 108 (2017).
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w uniformie, z gesig pod pachg, ze specjalng laska ochwesnika zakonczong haczykiem,
ktdéra zagania gesi. Jest tam réwniez na rynku specjalna gesia fontanna.

Cata historia zwigzana z przepedzaniem gesi pomiedzy zaborami jest Scisle zwigzana
z handlem i dochodami z tej dziatalnosci. Polska ge$s uwazana byta za najlepsza
w Prusach i tam byt na nig rynek. Optacato sie zainwestowac i ponies¢ koszty zwigzane
z podkuwaniem a nastepnie dtugim marszem by ostatecznie dostarczy¢ ges na rynek
docelowy. Renoma polskiej gesi przektadata sie na osiggane ceny sprzedazy, ktore
pozwalata na pokrycie wszystkich kosztéw i zysk dla handlujacego.

- L B “'—-_-3 > ‘
. . Wi ? s
ot

-

Pomnik gesiarza. Zdjecie udostepnione przez Urzad Miasta i Gminy Slesin.

Opisy sprzed pierwszej wojny Swiatowe] rowniez potwierdzajg bardzo duzy poziom
handlu w tym zakresie. W literaturze z 1912 r. mozemy znalez¢ np. : ,Eksport jaj i gesi
do Niemiec przynosi rocznie przewaznie drobnym rolnikom okoto 10,000,000
rubli....W koncu lipca zaczynajg juz gesiarze skupywac gesi i pedza je tysigcami do
Prus34.”

3 Racjonalne zywienie drobiu Wskazowki dla hodowcow, Maria Karczewska Warszawa 1912 1.
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Informacje potwierdzajace renome “polskiej gesi owsianej” w szczegdlnosci na rynku
niemieckim nie sg niczym nowym. Jako przyktad mozna podaé¢ materiaty z FAO
z 2002 r.. ,Tuszka gesi tuczonej owsem nazywana jest "gesiq owsiang" i jest jedng ze
specjalnosci polskiego rolnictwa. Mieso ,gesi owsianej” jest uznawane za produkt wysokiej
jakosci na rynku niemieckim. Wysoka jakos¢ wynika zaréwno z cech genetycznych gesi, jak
i stosowanego systemu zywienia."3>

Publikacje zwigzane z obchodami 100 rocznicy odzyskania niepodlegtosci réwniez
odnoszg sie do renomy polskich gesi na rynku niemieckim. Renoma ta to stwierdzenie
faktu a nie obszar dyskusyjny: ,W XIX w. Wielkopolska i Pomorze staty sie wielkim
producentem gesiny sprzedawanej w catych Niemczech, gdzie ,Polnische Gans” stata sie
towarem luksusowym i ceniong markq. Konsumentami i wielbicielami polskiej gesiny byli
jednak gtéwnie Niemcy”3°.

Polska jest obecnie najwiekszym producentem gesiny w UE. Sredniorocznie produkuje
sie od okoto 20 do 30 tys. ton. Blisko 80% produkcji miesa gesiego jest przeznaczone
na eksport. W tym przewazajaca ilo$¢ na rynek niemiecki. Konsumpcja krajowa jest
dosy¢ ograniczona: ,Polacy niestety spozywajg jeszcze niewiele gesiny.... na
statystycznego rodaka daje 200-250 g tego miesa”?’. Dane statystyczne pokazuja, iz
konsumpcja gesiny w Polsce jest na niskim poziomie i jest dosy¢ zréznicowana na
przestrzeni lat. Dane za okres 2011-2022 pokazuja $rednie spozycie na poziomie 228
gram rocznie i jednoczeénie 110 gram w 2021 r. i 2011 r. oraz 450 gramach w 2019 r.38

Nie ulega zatem watpliwosci, iz produkcja odbywata sie na terenach polskich natomiast
konsumpcja na terenie Prus/Niemiec. Wybér rynku na ktérym zostaty przeprowadzone
badania jest zawigzany z ukierunkowaniem produkcji z Polski, na rynek niemiecki i to
nie tylko obecnie ale jest to rynek docelowy dla polskiej gesiny co najmniej od XIX w.
Gesina jako towar ekskluzywny i wysokojakosciowy byta towarem eksportowym.
Majac powyzsze na wzgledzie badania renomy i rozpoznawalnosci zostaty
przeprowadzone w Niemczech, czyli tam gdzie byli nabywcy tego produktu. Badania te
miaty wykazaé, iz ,polska ges owsiana” jest produktem znanym i rozpoznawalnym
a eksport jest wynikiem wtasnie wysokiej jakosci a nie niskich cen i nierozpoznawalnego
produktu.

Przeprowadzone zostaty badania w zakresie reputacji ,polskiej gesi owsianej” na rynku
Niemiec. Badania zostaty przeprowadzone we wrzesniu 2023 r. Badanie na prébie 1000
konsumentow przeprowadzono poprzez ankiete CAWI (computer assisted web-

%5 FAO ANIMAL PRODUCTION AND HEALTH PAPER - 154, Buckland Roger, McGill University Montreal,
Canada and Gérard Guy Institut de la recherche agronomique SEPFG d'Artiguéres France. FOOD AND
AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS Rome, 2002 s. 427.

36 Za: Kanon kuchni polskiej, Jarostaw Dumanowski i Maciej Nowicki. Warszawa 2019 r. s 31.

37 Ge$ Biata Kotudzka ® polska gesina, Marek Pieszka, Halina Bielifiska, Eugeniusz Ktopotek, Tadeusz Barowicz,
Kotuda Wielka 2019 r.

38 Dane za: Biuletyn Informacyjny, Krajowej Rady Drobiarstwa - Izby Gospodarczej nr 7-8/2023 Lipiec - sierpien
2023 r. ISSN 1507-3211.

26



interviewing)

realizowang wsréd panelistow panelu badawczego Norstat.de.

Dodatkowo badania zostaty przeprowadzone na probie 93 manageréw z branzy
HoReCa. Osiggnieto nastepujace wyniki w przypadku tych dwoch grup docelowych:

1. Konsumenci

a)

Zdaniem konsumentéw gesiny z Niemiec najbardziej charakterystycznym
produktem z Polski jest gesina (72% wskazan). Ponadto czesciej tego
zdania sg osoby starsze - powyzej 50 roku zycia. Tu osiagnieto wskaznik
93%.

Gesina z Polski jest postrzegana jako produkt wyjatkowy przez 64%
badanych a jako produkt wyrdzniajacy sie jakoscig przez 74% badanych.
W obu przypadkach jest to pierwszy wynik pomiedzy badanymi
produktami.

Znajomos¢ nazwy ,polska ges” potwierdzito 78% badanych a nazwy
,polska ges owsiana” 62% badanych. W grupie wiekowej 61-65 lat byto
to odpowiednio 90% i 76%. Najwyzsze wskazniki rozpoznawalnosci
,polska ges owsiana” uzyskata wsréd gospodarstw domowych
o dochodach powyzej 5 tys. euro - az 70%.

Konsumenci gesiny w Niemczech najczesciej kupujg mieso z gesi
pochodzacej z ich wtasnego kraju. Na drugim miejscu, z niewiele nizszym
wynikiem plasuje sie Polska. Pozostate kraje sg znacznie mniej popularne.
W przypadku miesa z gesi pochodzacego z Polski zakup kiedykolwiek
zadeklarowato 2/3 respondentdw, a kupowanie najczesciej miesa z tego
kraju wskazata 1/3 badanych.

f) Jako czynniki w najwiekszym stopniu wptywajgce na ocene jakosci produktu
uznano smak miesa (66%) i delikatno$¢ miesa (52%).

g) Jako czynniki zwigzane z jakoscig gesiny uznano: krucho$¢ miesa (68%), sposob
chowu (63%) oraz rodzaj karmy (59%).

2. Managerowie HoReCa (osoby decydujace lub wspétdecydujace o zakupach).

a)

b)

c)

d)

W opinii badanych manageréw produkty, ktére najbardziej pasujg do
stwierdzenia ,pochodzi z Polski” to gesina (75%) oraz wodka (73%).
Gesina z Polski jest postrzegana jako produkt wyjgtkowy przez 60%
badanych a jako produkt wyrézniajacy sie jakoscig przez 66% badanych.
W obu przypadkach jest to pierwszy wynik pomiedzy badanymi
produktami.

Znajomos¢ nazwy ,polska ges” potwierdzito 70% badanych a nazwy
»polska ges owsiana” 69% badanych manageréw.

Najwyzsze wskazniki deklaracji zakupu lub zlecenia zakupu osiggnieto
w przypadku ,polskiej gesi owsianej” i uzyskano wynik 40%.
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e) Postrzegana wysoka jako$¢ przez menageréw w przypadku ,polskiej gesi
owsianej’ osiggneta wynik 49% i byta znacznie wyzsza w przypadku
»polskiej gesi” - 37%. Jako najwazniejsze kryteria oceny jakosci uznali oni
kruchos$¢ miesa, sposdéb chowu i rodzaj karmy.

f) Czynniki, ktére uznano za majagce najwiekszy wptyw na pozytywng ocene
produktu to smak miesa (79%), zapach przy pieczeniu (70%) delikatnos¢ miesa
(70%) a nastepnie doswiadczenie hodowcéw (64%) i stosowany owies w
karmieniu (63%).

g) Czynniki, ktore uznano za zwigzane z jakoscig gesiny to kruchos$¢ miesa (72%),
sposoéb chowu (70%), rodzaj karmy (66%).

,Polska ge$ owsiana” osiggneta niespotykang renome, ktérg mozemy potwierdzi¢
zarowno wsréd srodowiska naukowego, konsumentdow jaki i menageréw z branzy
HoReCa.

Renoma ,polskiej gesi owsianej” wynika z jej typowych dla tego gatunku cech
jakosciowych, w szczegdblnosci intensywnego smaku, jasno zabarwionego ttuszczu oraz
odpowiedniej strukturze tkanek miesniowych. Wtasciwosci te wynikajg ze stosowania
utrwalonego w regionie systemu chowu, opartego na koncowym okresie tuczu owsem,
a takze z lokalnych warunkéw srodowiskowych oraz know-how hodowcow. Wiedza i
doswiadczenie oraz utrwalone praktyki hodowlane maja istotny wptyw na wtasciwe
prowadzenie chowu, w tym dobdr paszy, zarzadzanie okresem tuczu oraz sposéb
obchodzenia sie ze zwierzetami. Stosowanie tradycyjnych metod chowu, w potaczeniu
z lokalng wiedza i umiejetnos$ciami producentéw, w istotny sposéb przyczyniaja sie do
uzyskania wysokiej i powtarzalnej jakosci i cech produktu koncowego. Elementy te w
sposéb mierzalny przektadajg sie na jakos$¢ tuszki oraz parametry fizykochemiczne i
sensoryczne gotowego produktu. Tym samym istnieje wyrazny zwiazek przyczynowo-
skutkowy pomiedzy pochodzeniem geograficznym a cechami produktu kohcowego.

Gwarancja jakosci jest rowniez Scisle powigzana z selekcja i oceng poubojowg gesich
tuszek tak, aby wyeliminowaé¢ niedopuszczalne uszkodzenia. Osoby prowadzace te
ocene muszg by¢ odpowiednio wykwalifikowane i specjalnie przeszkolone.

Czes¢ trzecia - gesina na ziemiach polskich

Informacje tu zawarte pokazujg szersze tto dla Zrédet renomy i umiejetnosci
producentéw. Pokazuja, iz ge$ byta nieodzownym elementem tradycji i kultury na
ziemiach polskich i byta powszechna w zyciu spoteczno-gospodarczo-kulinarnym
Polakow.

Tradycja chowu gesi na terenach Polski siega czaséw pierwszych Piastow o czym
Swiadcza zapiski Galla Anonima. Réwniez w zapiskach Wincentego Kadtubka na temat
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piastowskiego grodu i podgrodzia oraz polskiej wsi sg odniesienia do chowu gesi. Gesi
byty wykorzystywane na mieso, na pidéra, na ttuszcz a takze do ptacenia podatkow: ,w
koncu XVIIl w. w wojewddztwie brzesko-kujawskim, chtopi optacali co roku czynsz dwoma
lub trzema gesmi”®?. Chéw gesi byt powszechny i gesi byty utrzymywane w wielu
gospodarstwach. Przemawiaty za tym niskie wymagania w zakresie chowu oraz duza
samowystarczalnos$¢ gesi.

Na przestrzeni lat chéw gesi byt prowadzony na wszystkich ziemiach polskich cho¢
wystepowaty regiony gdzie byt bardziej popularny np. na pomorzu. ,Czem w innych
okolicach swinia, tem jest w Pomorzu ges, a kazde gospodarstwo ma na caty rok z tego ptaka
caty swoj zapas miesa wedzonego i ttuszczu"4°.

W polskiej kuchni szlacheckiej ceniono wszystkie delikatne miesa, oprocz drobiu takze
cielecine i dzikie ptactwo. Stanistaw Czerniecki, autor pierwszej polskiej ksigzki
kucharskiej z 1682 r., cata serie swoich receptur zaczyna od frazy: ,wezmij kaptona albo
ges"*1, W ksiazce tej znajdujemy réwniez przepis na ,czernine” - zupe na bazie krwi oraz
na fatszywa czernine, popularng w kuchni zydowskiej.

Wsrod wyrabianych z gesiny przysmakow wazne miejsce zajmuje i zajmowata gesia
watréobka. Juz w czasach staropolskich opisywano ja jako jeden z najwiekszych
rarytaséw kuchni polskiej. Stanistaw Kazimierz Herka, autor traktatu dietetycznego
wydanego w Krakowie w 1660 r. pisat, ze: ,wqtrébka gesi utuczonej zdrowy pokarm daje,
do strawienia tacna i posilajgca”*2.

W ,Opisie obyczajow za panowania Augusta IlI” Jedrzeja Kitowicza wydanie z 1840 r.
wznowione w 1951 r. mozna znalez¢ wéréd dan najbardziej tradycyjnych dla kuchni
polskiej ges gotowanga ze $mietang a takze szczegdétowe opisy sposobow nadziewania.

W ksiazce kucharskiej Lucyny Cwierczakiewiczowej*? z 1860 r. znajduje sie przepis na
ge$ pieczona. Natomiast w Kuchni polskiej** wydanej w Toruniu w 1885 r. znajdziemy
przepis na ges$ nadziewana w galarecie.

Od czaséw Polski szlacheckiej gesi byty réwniez wykorzystywane do regulowania
naktadanych na chtopdéw przez klasztory, dwory i plebanie $wiadczen w naturze (daniny
czy czynsze). Przyktadowo obowigzywata danina z ,gesi groszowych” - byt to
obowiazek naktadany na gospodarstwa hodujace gesi, aby sprzedawaty do dworu 1 ge$
za 1 grosz. Czasem czynsz chtopski (XVIII) optacany byt gesmi*>.

39 Grazyna Szelagowska Stary sposéb na ges Torun 2018

40 A, Kohn, Dréb, czyli chodowanie ptastwa domowego, Warszawa 1858, s. 4. za Grazyna Szelaggowska Stary sposéb
na ges Torun 2018.

41 7a: Kanon kuchni polskiej, Jarostaw Dumanowski i Maciej Nowicki. Warszawa 2019 r.s 93 202.

42 7a: Kanon kuchni polskiej, Jarostaw Dumanowski i Maciej Nowicki. Warszawa 2019 r. s 38.

43 365 obiadéw za pie¢ ztotych, Lucyna Cwierczakiewiczowa, Drukarnia Jana Psurskiego, Warszawa 1860 r.

44 Kuchnia polska. Niezbedny podrecznik dla kucharzy i gospodyn wiejskich i miejskich oraz poradnik w wielu
gateziach gospodarstwa domowego, Naktadem i drukiem Ernsta Lambecka, Torun 1885 r.

4> Za: Grazyna Szelagowska Stary sposéb na ge$ Torun 2018 s 8.
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Materiaty pisane na temat chowu gesi sg bardzo czesto spotykane w ,literaturze
fachowej” z przetomu XVI i XVII w. Przyktadowo ,,Chéw gesi byt réwniez propagowaty juz
pierwsze polskie poradniki gospodarcze z XVII w oraz instruktarze ekonomiczne w przetomu
XVI i XVIIl w. Ksigzki te byty prawdziwg skarbnicq cennych wskazéwek, dotyczqcych
zabiegéw hodowlanych.”*® W poradniku ,Gospodyni doskonata” z 1889 r. wskazywano
ges$ jako najuzyteczniejszego z ptakéw domowych.

Na dzien 26 pazdziernika 2023 r. na Liscie Produktéw Tradycyjnych powadzonej przez
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi przy wspotpracy z marszatkami wojewodztw znajduja
sie az 23 produkty z gesiny lub na jej bazie.

Ges bytfa i jest tak powszechna w kuchni w Polsce, ze liczba ksigzek kucharskich
i przepiséw na dania z gesi mozemy liczy¢ w setkach pozycji*’. Dlatego tez ograniczono
sie do podania wyfacznie najstarszych pozycji historycznych i tylko niektérych
najwazniejszych pozycji literaturowych.

W 2018 r. w Polsce podejmowanych byto szereg inicjatyw i dziatan zwigzanych
z upamietnieniem 100 rocznicy odzyskania niepodlegtosci. Jednym z takich dziatan
byto przygotowanie ,Kanonu kuchni polskiej”. Celem*® przygotowania tej publikacji
byto okreslenie i skodyfikowanie tradycyjnych cech, metod lub przepiséw polskiej
kuchni, bogactwa jej smakow, produktéw i potraw, ktére beda uwazane za podstawe
tej kuchni. Jednoczes$nie byta to proba uporzadkowania obszaru kultury kulinarnej
w Polsce oraz wsparcia naszej narodowej tozsamosci, co w zatozeniu miato
doprowadzi¢ do swoistego renesansu kuchni polskiej, a nastepnie zapewni¢ jednolity
przekaz na arenie miedzynarodowe;.

W publikacji tej zaproponowano 100 najbardziej charakterystycznych potraw kuchni
polskiej. Po 25 przystawek, zup, dan gtéwnych i deseréw. W ramach przystawek mamy
(1.5) potgesek, (1.6) gesie szyje oraz (1.7) watrdbki gesie, w ramach zup (I1.6) czernine a w
ramach dan gtéwnych (111.17) ge$ pieczona. Rowniez w innych potrawach znajdziemy
tradycyjnie wykorzystywane produkty z gesi np. gesi smalec lub tez informacje
0 zwyczaju podawania danego produktu czy potrawy razem z produktami z gesi.

Gesina na $w. Marcina

Konsumpcja gesiny na ziemiach polskich zwigzana byta rowniez w szczegélny sposob
z postaciag $w. Marcina patrona m.in. dzieci, zebrakoéw i zotnierzy, zwierzat hodowlanych
zwtaszcza gesi. W ikonografii przedstawiato sie go jako zotnierza lub biskupa na koniu

46 Grazyna Szelagowska Stary sposéb na ges Torun 2018

47 Przyktadowo w publikacji Ges - arystokratka na polskich stotach, Krystyna Ziejewska, Edward Gigilewicz, ltawskie
Stowarzyszenie Producentow Gesi, lfawa 2019 r. mamy 63 przepisy na dania na bazie gesiny z czego 13 przystawek,
23 dania gtéwne, 15 dan bankietowych i 12 typéw wyrobdw z gesiny. Natomiast w publikacji Ges Biata Kotudzka ®
polska gesina, Marek Pieszka, Halina Bielinska, Eugeniusz Ktopotek, Tadeusz Barowicz, Kotuda Wielka 2019 r.
znajdziemy 101 przepiséw na wykorzystanie gesiny z czego mamy 17 zup, 12 potraw z gesiny gotowanych, 11
potraw z gesiny duszonych, 22 potrawy z gesiny pieczone, 6 potraw z gesiny smazone, 18 wedlin z gesiny, 12 gesina
z grilla, i 3 réznosci z gesiny. W sumie tylko w dwéch publikacjach mamy 164 przepisy.

48 Kanon kuchni polskiej, Jarostaw Dumanowski i Maciej Nowicki. Warszawa 2019 r. s 31.
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i bardzo czesto ma on ges$ u swych stép. Przez wieki dzien $w. Marcina byt ostatnim
najwiekszym sSwietem przed adwentem i przed wyciszeniem. W wielu krajach Europy
byto to Swieto zbiorow a takze czas przygotowywania zapaséw na zime oraz
ucztowania i zabawy*#’. Zgodnie z opisem w kanonie kuchni polskiej>°: “W Polsce byt to
takze czas sktadania danin, wsrod ktérych wazng role odgrywaty tuczone i najlepsze w tym
czasie gesi. Pieczona ges stata sie symbolem dnia sw. Marcina. Z kosci gesi wrézono
przysztos¢ i przepowiadano pogode, pieczeniq z gesi dzielono sie tak jak jajkiem na
Wielkanoc. Nawigzywano w ten sposéb do historii sw. Marcina, biskupa Tours, ktéry
podzielit sie swym ptaszczem z zebrakiem. Sam swiety byt przedstawiany, takze w wielu
polskich kosciotach, w towarzystwie gesi, co z kolei nawigzywato do legendy o jego wyborze
na biskupa. Marcin, skromny mnich, nie chciat sie zgodzi¢ na objecie tej godnosci i schowat
sie przed ttumem wiernych, a jego kryjowke miaty gtosnym geganiem zdradzic gesi. Tradycja
sw. Marcina, przedstawianego w wielu polskich kosciotach wtasnie z gesiq jako atrybutem,
byta i jest bardzo popularna w prawie catej Europie.”

Dzien $w. Marcina obchodzony byt i jest w Polsce w dniu 11 listopada. Data ta jest
szczegolnie wazna w Polsce jako rocznica odzyskania niepodlegtosci. Obchody tych
dwaéch wydarzen w wielu miejscach w Polsce byty taczone. Tradycja swietomarcinska
odrodzita sie z wielka sitg na terenach Polski i zyskata ogromna popularnos¢ dzieki
Swietu niepodlegtosci. Z tej historii wywodzi sie rowniez przystowie ,najlepsza gesina
na $w. Marcina” czy ,Na swietego Marcina ge$ do komina”. Sg to tylko wybrane
przyktady a ge$ w przystowiach polskich wystepuje dosy¢ czesto>.

Od poczatku XXI w. organizowane w Polsce byty oddolne inicjatywy zwigzane z
obchodzeniem $wieta ,polskiej gesi owsianej” np. w Pszczynie w restauracji Frykéwka
Swieto to byto obchodzone od 2003 r. Pomimo oddolnego podejscia do obchodéw
tego Swieta zawsze byto celebrowane w okolicach 11 listopada na imieniny Marcina.
Nazwa ,polska ge$ owsiana” byta wykorzystywana nawet jezeli obchody miaty
charakter lokalny lub regionalny. Od 2009 r. obchody tego Swieta sg zorganizowane i
koordynowane. Od tego roku organizowane jest w Polsce przez Slow Food Polska
ogolnokrajowa akcja pod hastem ,Gesina na $w. Marcina”. W 2009 r. akcje tg nazywano
| OGOLNOPOLSKIM SWIETEM POLSKIEJ GESI OWSIANEJ. W okresie od 10 listopada
do 3 grudnia 2023 r. organizowana byta XIV edycja tej akcji, w ramach ktérej najlepsi
szefowie kuchni z catej Polski w swoich restauracjach dzielg sie kolejnymi pomystami
na gesine. W listopadzie restauracje w catej Polsce oferujg specjalne, Swietomarcinskie,
dania i potrawy na bazie gesiny. Odswiezane sg zapomniane juz potrawy i kucharze
poszukujg starych receptur. W Xlll edycji w 2022 r. w akcji tej wzieto udziat 65

49 Wiecej na ten temat w Ges na talerzu Krystyna Ziejeweska ltawa 2016 a takze w Ges - arystokratka na polskich
stotach, Krystyna Ziejewska, Edward Gigilewicz, ltawskie Stowarzyszenie Producentéw Gesi, ltawa 2019 r. w czesci
Gesina na $wietego Marcina.

50 Kanon kuchni polskiej, Jarostaw Dumanowski i Maciej Nowicki. Warszawa 2019 r.

51 Wiecej na ten temat w: Ge$ - arystokratka na polskich stotach, Krystyna Ziejewska, Edward Gigilewicz, ltawskie
Stowarzyszenie Producentow Gesi, Itawa 2019 r. w czesci Przystowiowa ges.
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restauracji. W edycji w 2024 r. oraz 2025 r. (XVI edycja) udziat wzieto réwniez
kilkadziesiat restauracji.

Dziatania w zakresie taczenia swieta niepodlegtosci, celebracji gesiny i obchoddéw dnia
Sw. Marcina sg rowniez podejmowane w wielu regionach réwnolegle od ww. akcji Slow
Food Polska.

Szczegdlna uwage trzeba zwréci¢ na dziatania realizowane przez Marszatka
Wojewddztwa Kujawsko-Pomorskiego w zakresie wsparcia i rozwoju produkcji gesiny.
W tym roku organizowana bedzie 14 edycja takiej szeroko realizowanej akcji. W ramach
obchodow w Przysieku organizowany jest specjalny festiwal pod nazwa Kujawsko-
Pomorski Festiwal Gesiny (akcja ,Czas na Gesine”,).

Wypada przypomnieé, iz w wojewddztwie kujawsko-pomorskim znajduje sie Zaktad
Doswiadczalny w Kotudzie Wielkiej. Jest to najwazniejszy osrodek naukowo badawczy
w Polsce w zakresie gesi i tu wtasnie wyhodowano ge$ biatg kotudzka, ktéra jest
podstawg ,polskiej gesi owsianej”.

Na uwage zastuguje rowniez Swieto Gesi organizowane przez ltawskie Stowarzyszenie
Producentéw Gesi. Wydarzenie to do roku 2018 byto organizowane w Biskupcu
Pomorskim, a od roku 2019 w Itawie. W 2019 r. miata miejsce XVI edycja. Dodatkowo
w Polsce organizowanych jest szereg wydarzen poswieconych gesiom i gesinie i sa to
wydarzenia albo realizowane w potaczeniu z akcjg Slow Food Polska pod hastem
,Gesina na $w. Marcina” albo realizowane oddzielnie np. Swieto Gesi w Biskupicach
Radtowskich, Gesina w Swotowie. Aktywne dziatania w zakresie rozwoju gesiny sg
rowniez np. w wojewoédztwie Swietokrzyskim. Na uwage zastuguja tu inicjatywy wtadz
samorzadowych oraz stowarzyszenia ,Ges kielecka z tradycjami”.

Przeprowadzone w 2025 r. badanie Internetu i mediéw spotecznosciowych ( w zakresie
rynku polskiego) wskazuja na wyraznie wiekszg liczbe wzmianek o ,Polskiej Gesi
Owsianej” w okolicach 11 listopada. Wzmianki te charakteryzuje przewaga
pozytywnych emocji, tresci i interakcji. Pozytywny sentyment przekazu (pobudzenie
emocjonalne, rado$¢) i interakcji odnosit sie konkretnie do wzmianek nazwy wiasnej
»polskiej gesi owsianej”. Negatywne emocje i komentarze odnosza sie zazwyczaj do
ceny lub ograniczonej podazy.

Ges jest obecna wszedzie. Réwniez w prasie i telewizji. Dnia 29 pazdziernika 2023 r.
stacja telewizyjna TVN wyemitowata odcinek programu "MasterChef". Odcinek byt
poswiecony gesinie i miat odpowiedzie¢ na pytane jak przyrzadzi¢ ges, by byto i
tradycyjnie, i nowoczesnie. W prasie odcinek ten byt relacjonowany w nastepujacy
sposoéb: ,Bohaterka tego odcinka bedzie ges. W samg pore, bo zbliza sie 11 listopada,
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dzien sSwietego Marcina, a w tym dniu nie tylko w Wielkopolsce, ale i w catym kraju
tradycja nakazuje podac na stét wiasnie ges.”>2

,Polska ges owsiana” jest rowniez wspominana w telewizyjnych programach rolniczych
np. Agrobiznes, teleturniejach np. Milionerzy oraz programach kulinarnych. W jednym
z sezonéw programu Tomasza Jakubiaka kucharz odwiedzit hodowle gesi, w ramach
podrézy po kraju w poszukiwaniu najlepszych lokalnych i sezonowych produktow.
Mieso przyrzadzane byto réwniez w telewizji sSniadaniowej TVP Polonia na swietego
Marcina, gdzie podkreslano jego walor i cennosc.

Réwniez autorytety kulinarne odegraty kluczowa role w ksztattowaniu wizerunku
,polskiej gesi owsianej’. Dzieki nim produkt ten jest postrzegany jako produkt
luksusowy i zarezerwowany na wyjgtkowe okazje. Analizy wykazuja, ze “Polska ge$
owsiana” przestata by¢ jedynie produktem spozywczym, a stata sie rowniez symbolem
kulturowym. Jej obecny wizerunek i reputacja to efekt synergii miedzy silnym
zakorzenieniem w polskiej tradycji (Sw. Marcin, 11 Listopada), a nowoczesnymi
kanatami komunikacji. W tym kontekscie ,polska ge$ owsiana” funkcjonuje jako
odmiana, cieszaca sie dominujaca rozpoznawalnoscia na rynku.

,Polska ge$ owsiana” zbiera rowniez nagrody w konkursach np. w 2025 r. na targach
PoultryTech w Nadarzynie (2-4.12.2025) ,Polska Ges Owsiana” otrzymata specjalny
dyplom i medal w kategorii ,Produkt targowy” a na targach Ekogala w Rzeszowie (13-
14.12.2025) otrzymata specjalne wyrdznienie od Marszatka Wojewoddztwa
Podkarpackiego.

52 Fakt, Grazyna Minkowska https://ludzie.fakt.pl/masterchef-w-tym-odcinku-uczestnicy-przyrzadza-ges-i-
powalcza-o-wyjazd-do-francji/vd8r3ng -.
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Onomastyka

O powszechnosci gesi i gesiny w kulturze i tradycji Polskiej Swiadcza réwniez wyniki
analiz z zakresu onomastyki. Badanie nazw geograficznych, nazw ulic czy nazw
osobowych - np. nazwiska czy przydomkéw moze by¢ i jest bardzo pomocne i
przydatne w analizie historii i zachodzacych zjawisk spotecznych i gospodarczych.
Nazwy te to ,Swiadkowie” historii, dawnych wydarzen, procesow i zdarzen. ,Wszelkie
nazwy osobowe wywodzace sie od gesi dokumentujg obecnosé i znaczenie tego ptaka
jako zwierzecia, ale takze symbolu w kulturze dawnych wiekéw”33,

Zgodnie z dostepnymi danymi na terenach Polski nazwiska odnoszace sie do gesi
pojawiaja sie regularnie od potowy XllII w. i s3 zwigzane z obecnoscig rodu Gaskow>4.
Zgodnie z dostepnymi oficjalnymi danymi®> na dzieri 30 stycznia 2023 r. wystepuja w
Polsce liczne nazwiska odnoszace sie do gesi np. nazwisko Gesicki nosi 771 oséb,
nazwisko Gesich wystepuje 80 razy, Gasior - 7963 razy, Gasiorski - 59 razy, Gesicka -
712 razy.

Przyjmowane nazwiska mogty réwniez wywodzi¢ sie od miejsca pochodzenia,
urodzenia lub zamieszkania. Miejsca natomiast nawigzujace do gesi moga by¢ zwigzane

53 Patrz: Ges w onomastyce Edward Gigilewicz w Wszystko o gesi i gesinie czyli...anserystyczne kulinaria i kulturalia - pod
redakcjg Edward Gigilewicz, Krystyna Ziejewska, Szwarcenowo 2015.

54 Wiecej patrz: Ges w onomastyce Edward Gigilewicz w Wszystko o gesi i gesinie czyli...anserystyczne kulinaria i
kulturalia - pod redakcja Edward Gigilewicz, Krystyna Ziejewska, Szwarcenowo 2015.
5Shttps://dane.gov.pl/pl/dataset/568,nazwiska-wystepujace-w-rejestrze-
pesel/resource/44645/table?page=1&per_page=20&q=G%C4%99sicki&sort=
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z wystepowaniem, hodowaniem tych ptakéw na tym terenie lub nazywano je
nawigzujac do czynnosci wykonywanych w tym miejscu - przyktadowo ,nazwa Gesia
Goérka pochodzi od miejsca odpoczynku i zbidrek gesi”.

Ulica Gesia jest w Lublinie, Poznaniu, Krakowie, Wroctawiu, Bydgoszczy, Gdansku,
Piotrkowie Trybunalskim, Szczecinie, Czestochowie, Ostrowie Lubelskim, Olkuszu,
Radomiu, Pile, Kotobrzegu i w wielu innych miastach. W sumie wg. danych GUS>’ na
dzien 26.10.2023 r. w Polsce mamy 56 ulic odnoszacych sie do gesi - ulice, ktérych
nazwy odnosza sie do dzikich gesi nie zostaty tu wliczone. Jednocze$nie dane z tego
samego dnia pokazuja, iz obecnie jest w Polsce 48 miast, miasteczek, wsi, osad,
miejscowosci lub ich czesci, ktérych oficjalne administracyjne nazwy odnosza sie do
gesi - np. wie$ Gesice, osada Gesiarnia w gminie Kluczewsko, przysiétek Gesiarnia w
gminie Bochnia, wie$ Gesianka w gminie Dobre, Gesia Niwa w gminie Odrzywot, osada
Gesia Gorka w gminie Perzow, Gesi Borek - czes$¢ miasta Siedlce, Nowa Geséwka czesc
wsi Wréblew itp. Statystyka ta nie obejmuje starych nazw niemieckich, ktérym po Il
wojnie $wiatowej zmieniono brzmienie i nie zawsze byto zwykte ttumaczenie.

Mnogos¢ nazw ulic oraz nazw administracyjnych, nazwisk odnoszacych sie do gesi
Swiadczy o powszechnosci tego gatunku i o jego znaczeniu dla mieszkancéw na
ziemiach polskich.

Sa rowniez przyktady wykorzystywania gesi w herbach® (np. herb Gaska - znany w
Polsce od XIV w.>?), w ikonografii czy w sztuce.

Malarstwo, literatura

Ges byta czestym motywem w malarstwie polskich malarzy w okresie korica XIX i
poczatkow XX w.¢0 Gesi byty nieodzownym elementem kultury wsi i obrazu wiejskiego.
Przyktady obrazéw z tego okresu, w nazwie ktérych wystepuje ,ges” to:

1) Teodor Axentowicz, (1859-1938) ,Gesiarka (Gesi z pasterka)” 1883 r.
2) Wtadystaw Szerner, (1836-1915), ,Gesi na tace”

3) Jozef Rapacki, ,Gesiarka” 1922 r.

4) Adam Setkowicz, (1897-1945) ,Dzieci pasace gesi”

5) Adam Stekowicz, (1897-1945) ,Gesiareczka”

6) Adam Setkowicz, (1897-1945) ,Gesiarka”

56 Za: Ges w onomastyce Edward Gigilewicz w Wszystko o gesi i gesinie czyli...anserystyczne kulinaria i kulturalia - pod
redakcjg Edward Gigilewicz, Krystyna Ziejewska, Szwarcenowo 2015 oraz Tradycje kulturowe, kulinarne i historyczne
na Warmii i Mazurach Edward Gigilewicz w Szlakiem gesiny Krystyna Ziejewska, Edward Gigilewicz ltawa 2020.
57https://eteryt.stat.gov.pl/eTeryt/rejestr_teryt/udostepnianie_danych/baza_teryt/uzytkownicy_indywidualni/wys
zukiwanie/wyszukiwanie.aspx?contrast=default

58 Wiecej: Gesim tropem Warmirisko-mazurskei smaki i smaczki, Redakcja Krystyna Ziejewska, Edward Gigilewicz,
Iltawskie Stowarzyszenie Producentow Gesi, Itawa 2021 - gesie tropy w heraldyce.

59 Wiecej patrz: Ges w heraldyce Edward Gigilewicz w Wszystko o gesi i gesinie czyli...anserystyczne kulinaria i kulturalia
- pod redakcja Edward Gigilewicz, Krystyna Ziejewska, Szwarcenowo 2015.

60 Wiecej na ten temat a takze o malarstwie nie tylko polskim patrz: Ges w ikonografii Edward Gigilewicz w Wszystko
o gesi i gesinie czyli...anserystyczne kulinaria i kulturalia - pod redakcja Edward Gigilewicz, Krystyna Ziejewska,
Szwarcenowo 2015.
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7) Adam Stekowicz, (1897-1945) ,Gesiarz”

8) Adam Stekowicz, (1897-1945) ,Gesiarze”

9) Adam Stekowicz, (1897-1945) ,Gesiarka”

10)malarz nieznany ,Chtopiec z gesmi w drodze wiejskiej” 1925 r.

11)Roman Kochanowski, (1857-1945) Gesiarka 1881 r.

12)Roman Kochanowski, (1857-1945) "Gesi nad strumieniem"

13)Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Pejzaz wiejski z chatupami i gesiami” 1888 .
14)Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Wiejska zagroda” 1915r.

15)Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Pejzaz z gesiami” 1925r.

16)Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Pejzaz z gesiami” 1930r.

17)Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Pejzaz wiejski z gesmi”, 1896 r.
18)Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Pejzaz wiejski z zaprzegiem”
19)Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Pejzaz letni. Gesi nad woda.” 1900 .

Oczywiscie jest jeszcze bardzo duzo obrazéw z tego okresu, ktére przedstawiaja gesi,
a nazwy tych obrazow tego wprost nie odzwierciedlaja. Przyktady takich obrazéw to:

1) Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Przy drodze” 1915r.

2) Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Pejzaz ze stogami” 1905 r.

3) Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Pejzaz z ktadka” 1898 .

4) Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Wieczor” 1879 r., olej,

5) Roman Kochanowski, (1857-1945) ,Pejzaz podkrakowski” 1886 r.
6) Tadeusz Makowski, (1882-1932) ,Wiejskie podwodrko” 1928 .

O znaczeniu gesi w kulturze i tradycji na ziemiach polskich swiadczy réwniez
powszechno$¢ wystepowania odwotan do gesi lub do ich wypasania w literaturze
z okresu kiedy Polska byta pod zaborami®l. Jest to oczywiscie literatura w jezyku
polskim a przyktadem moga by¢ Maria Konopnicka 1896 r. - ,0O krasnoludkach
i sierotce Marysi” - opowies¢ o krasnoludkach, ktére pomagajg ubogiej gesiarce,
sierotce Marysi, odnalez¢ jej zagubione gaski czy tez Adam Mickiewicz 1832-1834 ,Pan
Tadeusz” gdzie gesi i ich wypas pojawiajg sie w opisach gospodarstwa a takze gesi
pojawiajg sie w szczegbtowym opisie najazdu na Spolicowo, w ktérym to Konewka gesi
jedne dusit a inne wigzat do pasa kontusza.

Gesi i odwotania do nich sg réwniez spotykane w literaturze miedzywojennej
i powojennej®? np. ,O Jasiu Sowizdrzale i gesi co niosta ztote jajka czarodziejska bajka”
z 1929 r., Maria Kownacka ,,O Kasi, co gaski zgubita” 1949 lub Lucyna Krzemieniecka
,Gesiareczka Kasia” Biuro Wydawnicze Ruch 1960 r. Szczegbétowy opis watkow gesich

61 Wiecej na ten temat w: Ges w literaturze Edward Gigilewicz w Wszystko o gesi i gesinie czyli...anserystyczne kulinaria
i kulturalia - pod redakcja Edward Gigilewicz, Krystyna Ziejewska, Szwarcenowo 2015 r.

62 Zaprezentowano tu tylko wybrane przyktady. Dostepne s3 dane o wzmiankach w literaturze i podaniach réwniez
w bardziej szczegdétowym ujeciu regionalnym np. Literacka podréz w poszukiwaniu smakéw Warmii, Mazur i Powisla -
lokalna kuchnia w literaturze Weronika Niewegtowska w Szlakiem gesiny Krystyna Ziejewska, Edward Gigilewicz ltawa
2020.
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w bajkach i legendach znajdziemy w publikacji ,Gesim tropem Warminsko-mazurskei
smaki i smaczki®®”.

Jedna z pierwszych bajek, dobranocek dla dzieci jaka przygotowato Studio Filméw
Rysunkowych w Bielsku Biatej byty ,Przygody Gaski Balbinki” - byty to "Rézne
przygody Gaski Balbinki" 1959 r. oraz "Upalny Dzien Gaski Balbinki" 1963 r. To nawet
nie byty bajki animowane tylko statyczne obrazy i podktadane gtosy oséb.

Ges w powojennej tradycji ludowej byta powszechna i byta zwigzana z wieloma
obrzedami i przekonaniami dotyczacymi np. zamazpdjscia, pozbycia sie piegow,
medycyny ludowej w zakresie pozbycia sie bolu gardta, kataru, leczenia oparzei®4.

Gesina jest obecna na ziemiach polskich od dawien dawna. Chéw gesi byt i jest
powszechny. Ten gatunek drobiu byt i jest charakterystyczny dla gospodarstw na
ziemiach polskich i jest nierozerwalnie powigzany 1z tradycja kulinarng
i funkcjonowaniem rolnictwa. Gesi byty obecne i wazne w wielu sferach zycia co
w konsekwencji prowadzito do bardzo czestego nawigzywania do gesi w sztuce,
literaturze, malarstwie, filmach czy tez w nazwiskach, nazwach ulic lub miejscowosci.
Polska gesig stata i nie ma w tym zakresie najmniejszych watpliwosci.

9. Kontrola:

Organami upowaznionymi do przeprowadzenia kontroli zgodnosci procesu produkcji ze
specyfikacja sa:

a) jednostki certyfikujgce akredytowane w zakresie produktow regionalnych i
tradycyjnych i upowaznione przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi lub

b) wtasciwe miejscowo wojewddzkie inspekcje jakosci handlowej artykutow rolno-
spozywczych

Kontroli podlegajg wszystkie podmioty (hodowcy, zaktady) na etapie produkcji w
zakresie zgodnosci ze specyfikacja.

10. Etykietowanie:
- brak

11. Szczegétowe wymagania wprowadzone przez obowigzujace przepisy:
-brak

12. Informacje dodatkowe:

- brak

63 Gesim tropem Warminsko-mazurskie smaki i smaczki, Redakcja Krystyna Ziejewska, Edward Gigilewicz, ltawskie
Stowarzyszenie Producentow Gesi, Itawa 2021 - gesie tropy w bajkach i legendach.
64 Wiecej na ten temat w: Grazyna Szelagowska Stary sposéb na ges Torun 2018 od s. 22.

37



13. Wykaz dokumentéw dotaczonych do wniosku:
We wniosku w czesci odnoszacej sie do zwigzku produkty z regionem znajduja sie
odwotania na nastepujacych publikacji:

1)

2)

9)

Baczkowska H., A. Slésarz Zywienie drobiu, Panstwowe Wydawnictwo Rolnicze i
Lesne Warszawa 1976 r.

Badowski J., Kamila Ktos, Halina Bielinska Efekty ekonomicznego chowu gesi
owsianych -2014 r.

Bielinska Halina, Mariusz Pietras, Kamila Ktos, J. Badowski, R. Sandecki Jakos¢
miesa i ttuszczu gesi owsianych utrzymywanych w modyfikowanych systemach
zywienia - 2014 r,.

Bielinska Halina Ekologiczne aspekty odchowu i tuczu owsianego - 2000 r.,
Bielinska Halina, Mariusz Pietras, Sylwia Orczewska-Dudek, Rafat Sandecki,
Kamila Ktos Wptyw owsa nieoplewionego na parametry tuczne, rzezne i wybrane
wskazniki krwi gesi biatych kotudzkich ®, , Rocznik Naukowy Zootechniczny, T. 45,
z. 1 (2018) 49-58 Zaktad Doswiadczalny |Z PIB Kotuda Wielka, Instytut
Zootechniki Panstwowy Instytut Badawczy, Zaktad Fizjologii Zywienia, 32-083
Balice k. Krakowa;

Bielinska Krystyna, tukasz Skarzynski, Kazimierz Bielinski, Wptyw poziomu
spozycia pasz tresciwych przy pastwiskowym wychowie na wyniki tuczu 4-
miesiecznych gesi Rocznik Naukowy Zootechniczny, T. 11, z.21 (1984) 185-196;
doc. dr. Bielinski Kazimierz Instrukcja wdrozeniowa, 1983 r. Technologia produkcji
wytuczonych gesi tzw. owsianych

Biesiada- Drzazga, B. 2006. Analysis of feeding influence on chemical’ composition
of selected muscles and fatty acid profile in skin with subcutaneous fat and
abdominal fat of broiler geese. Acta Sci. Pol. Zootechn. 5:3-12.

Biuletyn Informacyjny, Krajowej Rady Drobiarstwa - Izby Gospodarczej nr 7-
8/2023 Lipiec - sierpien 2023 r. ISSN 1507-3211.

10)Buzala, M., M. Adamski, and B. Janicki. 2014. Characteristics of performance traits

and quality of meat and fat in Polish oat geese. World’s Poult. Sci. Assoc. 70:531-
542.

11)Chudzynska lzabela, Kuchnia ochwesnicka narzedziem promocji regionu, Rozwaj

Regionalny i Polityka Regionalna 52: 265-274, 2020

12)Cwierczakiewiczowa Lucyna, 365 obiadéw za pie¢ ztotych, Drukarnia Jana

Psurskiego, Warszawa 1860 r.

13)Dumanowski Jarostaw i Maciej Nowicki, Kanon kuchni polskiej, Warszawa 2019

r

14)FAO ANIMAL PRODUCTION AND HEALTH PAPER - 154, Buckland Roger,

McGill University Montreal, Canada and Gérard Guy Institut de la recherche
agronomique SEPFG d'Artiguéres France. FOOD AND AGRICULTURE
ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS Rome, 2002 .
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15)Gigilewicz Edward, Krystyna Ziejewska, Wszystko o gesi i gesinie
czyli...anserystyczne kulinaria i kulturalia - Szwarcenowo 2015.

16)Gtowny Inspektorat Weterynarii - RRW-6 za 2022 r

17)Goluch Zuzanna, Krél Barbara, Gabriela Haraf, Janina Wotoszyn, Andrzej
Okruszek, and Monika Werenska, Impact of various types of heat processing on the
energy and nutritional values of goose breast meat, Department of Food
Technology and Nutrition, Wroclaw University of Economics and Business,
Wroclaw 53-345, Poland; and y Department of Animal Nutrition and Feed
Science, Wroclaw University of Environmental and Life Sciences, Wroclaw 51-
631, Poland, 2021 Poultry Science 100:101473

18)Gumutka Matgorzata and Katarzyna Pottowicz, Comparison of carcass traits and
meat quality of intensively reared geese from a Polish genetic resource flock to those
of commercial hybrids, Department of Animal Reproduction, Anatomy and
Genomics, University of Agriculture in Krakow, Krakéw, Poland; and
Department of Poultry Breeding, National Research Institute of Animal
Production, Balice, Poland. 2020 Poultry Science 99:839-847.

19)GUS Zwierzeta gospodarskie w 2020 roku publikacja 16 lipca 2021 r.

20)Haraf Gabriela, Janina Wotoszyn, Andrzej Okruszek, Zuzanna Goluch, Monika
Werenska, and Mirostawa Teleszko, The protein and fat quality of thigh muscles
from Polish goose varieties, Department of Food Technology and Nutrition,
Wroclaw University of Economics and Bussines, Wroclaw, Poland 2021 Poultry
Science 100:100992

21)Kapkowska, E., M. Gumutka, A. Rabsztyn, K. Pottowicz, and K. Andres. 2011.
Comparative study on fattening results of Zatorska and White Kotuda geese. Ann.
Animal Science 11:207-217.

22)Karczewska Maria, Racjonalne Zzywienie drobiu Wskazéwki dla hodowcéw,
Warszawa 1912 .

23)Karczewska Maria, Racjonalne Zzywienie drobiu Wskazéwki dla hodowcéw Wydanie
drugie, przejrzane, poprawione i uzupetnione., Warszawa 1916 r.

24)Ktopotek Eugeniusz, Halina Bielinska, Kazimierz Korman, Jakub Badowski,
Bronistaw Borys, Kamila Ktos, Tadeusz Pakulski, Ewa Gornowicz, Anna
Jarzynowska, Jan Trela - Dziatalnos¢ naukowo-badawcza wdrozeniowa i
produkcyjna Zaktadu Doswiadczalnego Instytutu Zootechniki Panstwowego
Instytutu Badawczego w Kotudzie Wielkiej —-- Krakow 2020.

25)Ktopotek Eugeniusz Wptyw postaci fizycznej ziarna owsa na efekty tuczu i jakosc¢
tuszek gesi Biatych Kotudzkich ®, Roczniki Naukowe Polskiego Towarzystwa
Zootechnicznego, t. 14 (2018), nr 1, 23-36, Instytut Zootechniki - Panstwowy
Instytut Badawczy, Zaktad Doswiadczalny Kotuda Wielka.

26)Ktopotek Eugeniusz Wptyw postaci fizycznej ziarna owsa na efekty produkcyjne,
strawnosc i jakosc tuszek gesi Biatych Kotudzkich ® 1997 r. - praca doktorska.
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27)Kohn A., Dréb, czyli chodowanie ptastwa domowego, Warszawa 1858,

28)Kossakowska Krystyna Chéw i uzytkowanie gesi, Panstwowe Wydawnictwo
Rolnicze i LeSne Warszawa 1952 r.

29)Potemkowska Ewa Drobiarstwo, Wydanie |l praca zbiorowa, Panstwowe
Wydawnictwo Rolnicze i LesSne Warszawa 1964 r.
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31)Orkusz, A., J.Wotoszyn, H. Grajeta, G. Haraf, and A. Okruszek. 2015. Changes in
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atmospheres. Europ. Poult. Sci. 79:1-10.

32)Pieszka Marek, Halina Bielinska, Eugeniusz Ktopotek, Tadeusz Barowicz, Ges
Biata Kotudzka ® polska gesina, Kotuda Wielka 2019 r.

33)Szelagowska Grazyna, Stary sposob na ges Torun 2018

34)Szulmierski S. za Juliusz tukasiewicz, Kryzys Agrarny na ziemiach Polskich w koncu
XIX wieku. Warszawa 1968 r. Parnistwowe Wydawnictwo Naukowe. Rozprawa
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Warszawskiego
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